
 

23 

 

 

 
 12 -21، صفحات 3041ستان پائیز و زم، 2، شماره 7دوره 

در  فرم کلیو  سودوموناس، سالمونلابیوتیکی  بررسی شیوع و الگوی مقاومت آنتی

 آباد، اصفهان گوشت بوقلمون کشتار شده و ابزارها در کشتارگاه نجف

 
 *2ابراهیم رحیمی، 1مهدی حیدری
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 چکیده

هستند که سبب ایجاد مخاطراتی در از غذا در سراسر جهان  شونده منتقل یها پاتوژن نیتر از مهم سودوموناسو  سالمونلا

شوند، بنابراین پایش آنها در مواد غذایی ضروری است. در همین راستا هدف از مطالعه حاضر بررسی شیوع  کنندگان می مصرف

 آباد، در گوشت بوقلمون کشتار شده و ابزارها در کشتارگاه نجف فرم کلیو  سودوموناس، سالمونلابیوتیکی  و الگوی مقاومت آنتی

گیری شده و در شرایط استریل به  صورت تصادفی از کشتارگاه نمونه نمونه گوشت سینه بوقلمون به 144باشد.  اصفهان می

شیوع آلودگی به  گیری به روش سواپ از ابزار موجود در کشتارگاه انجام شد. آزمایشگاه انتقال داده شد. همچنین نمونه

نمونه  20نمونه،  144از مجموع . نتایج نشان داد که انجام شد ANOVAبا استفاده از آزمون آماری  پسودوموناسو  سالمونلا

در سودوموناس و  سالمونلاآلودگی داشتند. آنالیزهای آماری نشان داد بین شیوع  سالمونلانمونه به  14و  پسودوموناسبه 

(. بیشترین مقاومت p<00/05داری وجود ندارد ) نیآباد، ارتباط مع های بوقلمون عرضه شده در شهرستان نجف گوشت

مربوط به آمیکاسین بود. با توجه به آلودگی  سودوموناسبرای سیپروفلوکساسین و کانامایسین و در  سالمونلابیوتیکی در  آنتی

ها  نندهک شود در مراحل مختلف کشتار طیور، و همچنین ابزارهای موجود در کشتارگاه توسط ضد عفونی بالا، توصیه می

های بیوفیلمی جلوگیری شود و به این طریق  های پاتوژن و آلودگی سازی شوند تا از تجمع آلودگی به میکروارگانیسم پاک

 سلامت انسان مورد مخاطره قرار نگیرد.

 بیوتیکی سالمونلا، سودوموناس، ایمنی غذایی، مقاومت آنتی :کلیدیواژگان 
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 مقدمه
در علت فساد  نیتر عیشا یادیتا حد ز یکروبیفساد م

صورت تغییر در خواص  که به مواد غذایی بوده

 27زده شده است که  نیتخم .شود ارگانولپتیکی ظاهر می

شده در سطح جهان پس از  دیتول یدرصد از تمام غذاها

 نیاز ب یکروبیفساد م لیدل پس از کشتار به ایبرداشت 

هایی که مواد  ترین میکروارگانیسم عمده .(1) روند یم

دهند شامل  غذایی را تحت تأثیرات نامطلوب خود قرار می

استافیلوکوکوس ها،  فرم کلی، اشریشیاکلای، سالمونلا

 و.. هستند. پسودوموناس، کمپیلوباکتر، اورئوس

 یا لهیم ی،اریاخت یهواز یبهای  از باکتری سالمونلا

در جنس  است. اسهیاز خانواده انتروباکتر یمنف شکل و گرم

با استفاده از طرح  پیسروت 2144، حدود سالمونلا

 نیا شتریشده است و ب ییشناسا تیوا -استاندارد کافمن

مختلف از جمله  یها زبانیبا م یسازگار ییتوانا ها پیسروت

در  ییغذا یها پاتوژن نیتر از مهم سالمونلا. انسان را دارند

 تیگاستروانتر یسراسر جهان است و همچنان عامل اصل

اغلب مربوط به مصرف مواد  سالمونلاباشد. درگیری با  می

در  است. وریعمدتاً محصولات ط ،یوانیبا منشاء ح ییغذا

 11باعث حدود  یدیفوئیت ریغ سالمونلاسطح جهان، 

مرگ در هر سال  177444و  تیمورد گاستروانتر ونیلیم

 .(1 ،2) شود یم

 سالمونلاجنس  ،وایت( -)کافمن ستمیس نیبر اساس ا

به  16SrRNA یتوال لیو تحل هیبر اساس تفاوت در تجز

 Salmonella bongoriو  enterica Salmonellaدو گونه 

بر  توان یرا م S. enterica یها گونه د.نشو یم یبند طبقه

به شش  ییایمیوشیو خواص ب یاساس ارتباط ژنوم

 از ریبه غ سالمونلا یها هیسو کرد. یبند طبقه رگونهیز

NTS (-nonعنوان  به سالمونلا پاراتایفیو  سالمونلا تایفی

Salmonella typhoidal )شوند و عمدتاً در  یشناخته م

 تیبا گاستروانتر NTS یها شوند. عفونت یم افتی واناتیح

 یماریب ککه ی شود، یمعده مشخص م یآنفولانزا ای

مانند اسهال  یبا علائم است کهدستگاه گوارش  یالتهاب

عضلات  یتهوع، سردرد، گرفتگ اغ،استفر ،یخون ریغ

و  یمانند هپاتومگال یهمراه است. علائم یالژیو م یشکم

مشاهده  NTSمبتلا به  مارانیکمتر در ب یاسپلنومگال

 .(0) شود یم

منفی  های گرم ای از میکروارگانیسم ها به دسته فرم کلی

شود که دارای محدوده رشد مزوفیل بوده و  گفته می

درجه سلسیوس  15توانایی تخمیر گلوکز را در دمای 

گونه مختلف هستند که  17ها دارای  فرم دارند. کلی

باشد.  می اشریشیاکلایها و  ترین آنها شامل انتروکوک مهم

مواد غذایی، آب شرب و مواد غذایی  ها در فرم کلیحضور 

باشد  های مدفوعی می خام گویای وجود آلوگی به باکتری

(7). 

ای پروتئین گوشت بوقلمون از نظر ارزش غذایی دار

های ضروری  بالا، کلسترول کم، املاح و اسید آمینه

باشد، بنابراین غذای مطلوبی برای افراد مسن، کودکان  می

باشد.  در حال رشد، مبتلایان به امراض قلبی و عروقی می

عنوان  توانند از گوشت بوقلمون به سایر آحاد جامعه نیز می

بار  تیوضعمنبع پروتئین مناسب استفاده نمایند. 

 نزدیکیارتباط گوشتی و طیور گوشتی،  یغذاها یکروبیم

محل پرورش،  یکیولوژیکروبیم تیفیو ک یطیمح طیبا شرا

کیفیت باکتریولوژیکی آب مورد استفاده، وضعیت بهداشت 

که در همین راستا،  (1)کشتارگاه و محل عرضه دارد 

هدف از مطالعه حاضر، بررسی شیوع و الگوی مقاومت 

در گوشت  فرم کلیو  سودوموناس، سالمونلابیوتیکی  آنتی

آباد،  بوقلمون کشتار شده و ابزارها در کشتارگاه نجف

 باشد. اصفهان می

 ها روشمواد و 

نمونه گوشت  144در این مطالعه تعداد  گیری: نمونه

ماه  1سینه بوقلمون چند ساعت پس از کشتار در مدت 

گیری و جهت انجام آزمایشات میکروبی به آزمایشگاه  نمونه

بهداشت مواد غذایی دانشگاه آزاد اسلامی واحد شهرکرد 

 7گیری از طریق سوآپ از  انتقال داده شد. همچنین نمونه

چاقو، یخچال،  رد در کشتارگاه شاملنمونه ابزار پرکارب

تخته گوشت، ترازو و قلاب آویز گوشت برای ارزیابی 



 ... در گوشت بوقلمون فرم کلیو  سودوموناس، سالمونلابیوتیکی  شیوع و الگوی مقاومت آنتی بررسی
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 آلودگی باکتریایی انجام شد.

منظور جداسازی  به جداسازی سودوموناس:

گرم از  27 بوقلمون، های گوشت از نمونه سودوموناس

لیتر از محیط کشت مایع پپتون واتر  میلی 227ها با  نمونه

این مرحله باکتری غنی شده در محیط  هموژن شد. در

 صورت متراکم در محیط کشت انتخابی پپتون واتر به

PCA (Pseudomonas citrimade Agar( ،)Mirmedia, 

Iran درجه  15ساعت انکوباسیون در  20( کشت و پس از

های مشکوک به سودوموناس انتخاب  سلسیوس کلنی

، آمده ی به دستها روی جدایهسپس  .(5)شدند 

های  آمیزی گرم، آزمون های غربالگری نظیر رنگ آزمون

و رشد در محیط کشت   OF ،TSIکاتالاز، اکسیداز، 

گرفت. انجام ( Germany, Merck) کانکی آگار مک

منفی، باسیلی شکل، کاتالاز مثبت،  های گرم جدایه

 ،اکسیداز مثبت، اکسیداتیو، لاکتوز منفی و گلوکز منفی

نکی آگار سودوموناس کا محیط کشت مکقادر به رشد در 

 21برای ارزیابی قابلیت تولید رنگدانه، مقدار . بودند

صورت  به سودوموناسمیکرولیتر از کشت تازه هر جدایه 

 داده شد.ی در محیط مولر هینتون آگارکشت ا نقطه

ساعت در در دمای محیط  01تا  20مدت  انکوباسیون به

 .(7)گرفت انجام 

ها از روش  کلیفرمبرای شمارش  فرم: جداسازی کلی

MPN (Most Probable Number) برای  .استفاده شد

10ت انجام آزمایش از پنج رق
-5

-10
شد. بدین  استفاده 1-

به  مواد غذاییلیتر از  میلی 1ترتیب در کنار شعله مقدار 

لیتر سرم فیزیولوژی استریل  میلی 1لوله آزمایش حاوی 

سپس از محیط ویولت رد بایل آگار  ،اضافه و مخلوط کرده

تا  مخلوط گردید 8صورت  بهه و لیتر به آن اضاف میلی 17

یقه که محیط بسته دق 7 حدود بعد از هگمن شده وخوب 

ساعت  20گراد به مدت  درجه سانتی 15شد در دمای 

 .(1)گردید انکوبه و رشـــد کلنــی بررســی 

های  نمونهگرم از  27بتدا ا جداسازی سالمونلا:

لاکتوز براث مخلوط و به  سی سی 227با گوشت بوقلمون 

درجه سلسیوس  15ساعت در دمای  01تا  20مدت 

از نمونه  سی سیمقدار یک . گذاری گردید گرمخانه

 ,liofilchem) سلنیت سیستی سی سی 14شده به  غنی

Italy ) سی سی 14شده به  از نمونه غنی سی سیو یک 

منتقل شد. پس از ( liofilchem, Italy) تتراتیونات براث

گذاری، از محیط سلنیت سیستین  ساعت گرمخانه 20

ت سولفیت آگار و شیگلا آگار، بیسمو -روی سالمونلا

صورت خطی  به (Italy, liofilchem)بریلیانت گرین آگار

همین ترتیب از تتراتیونات، روی  کشت داده شد. به

ساعت  20بعد از . های مذکور کشت انجام گرفت محیط

 و TSI های تیپیک به محیط تعداد دو یا بیشتر از پرگنه

LIA استاندارد منتقل شد و نتایج بر اساس دستورالعمل

 .(14)گرفت  مورد تفسیر قرار

بیوگرام  آنتیتست : یکیبیوت سنجش مقاومت آنتی

بعد از تهیه  انجام گرفت.  diffusion_Diskبه روش

 7/1سوسپانسیون میکروبی مطابق با محلول استاندارد 

فارلند، در محیط کشت مولر هینتون آگار کشت داده  مک

بیوگرام، شامل  های آنتی شد و پس از آن دیسک

، (CNسیپروفلوکساسین )، (AMسیلین ) آمپی

(، TMP) متوپریم (، تریGM)جنتامایسین 

(، TE) نیکلیتتراس(، OTE) تتراسایکلین اکسی

 میسفوتاکس ،(KM) نیسیکاناما (،ER) نیسیترومایار

(CX ،)آموکسی ( کلاوAC ،)( آمیکاسینAC ،)کارباپنم 

(CP) موکسازولیکوتر و (CMZ)  روی محیط کشت قرار

ساعت انکوباسیون، با تعیین قطر  20داده شد. پس از 

ها به  های عدم رشد، میزان مقاومت جدایه هاله

 .(14) ها مشخص گردید بیوتیک آنتی

و  سالمونلاشیوع آلودگی به  آنالیزهای آماری:

انجام  ANOVAبا استفاده از آزمون آماری  پسودوموناس

درصد برای شیوع  17. همچنین حدود اطمینان شد

در بین انواع  فرم کلیشیوع آلودگی به  محاسبه گردید.

مقایسه شد. از  Qها با استفاده از آزمون کوکران  نمونه

های آماری  برای تجزیه و تحلیل 21نسخه  SPSSافزار  نرم

ها، از  بیوتیک بهره گرفته شد و برای مقایسه مقاومت آنتی

 آزمون نانپارامتریک فریدمن استفاده شد.
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 نتایج
و  سودوموناسنتایج حاصل از ارزیابی آلودگی به 

ان های کشتار شده در شهرست در گوشت بوقلمون سالمونلا

نمونه  20نمونه  144آباد نشان داد که از مجموع  نجف

درصد( به  11نمونه ) 11و  سودوموناسدرصد( به  20)

آنالیزهای  (.1آلودگی مثبت داشتند )جدول  سالمونلا

در  سودوموناسو سالمونلا آماری نشان داد بین شیوع 

آباد،  شده در شهرستان نجف های بوقلمون عرضه گوشت

 (.p<00/05داری وجود ندارد ) ارتباط معنی

 

 آباد در گوشت بوقلمون کشتار شده در شهرستان نجف فرم کلیو  سودوموناس، سالمونلانتایج شیوع به  -1جدول 

 باکتری هدف ها مجموع نمونه آلودگی عدم آلودگی داری سطح معنی

ns440/4 71 ( 71نمونه )درصد( 11نمونه ) 11 درصد 
 

 

 نمونه 144

 سالمونلا

ns127/4 51 ( 51نمونه )پسودوموناس درصد( 20نمونه ) 20 درصد 

- a47/4 ± 140×1/1 فرم کلی* 

 باشد. نمونه می 144دهنده  * هر تیمار نشان

nsدار نیست. های مختلف معنی : تفاوت آلودگی نمونه 

 

مشخص شد که  2دست آمده از جدول  طبق نتایج به

مربوط به سالمونلا بیشترین میزان مقاومت 

 7/11درصد(، کانامایسین ) 7/15سیپروفلوکساسین )

تتراسایکلین  درصد( و کمترین مقاومت مربوط به اکسی

باشد.  درصد( می 0/74درصد( و کارباپنم ) 14/00)

بیشترین مقاومت مربوط به  سودوموناسهمچنین برای 

 درصد( بود. 7/77آمیکاسین )

 
 های مختلف بیوتیک به آنتی پسودوموناسو  سالمونلامقاومت  میزان -2جدول

 )درصد( سودوموناسهای مقاوم به  تعداد سویه )درصد(سالمونلا های مقاوم به  تعداد سویه بیوتیک نام آنتی شماره

 درصد 1/10 درصد 12/51 (AMسیلین ) آمپی 1

 درصد 54 درصد 7/15 (CN) سیپروفلوکساسین 2

 درصد 1/51 درصد 5/70 (GMجنتامایسین ) 1

 درصد 7/71 درصد 2/51 (TMP) متوپریم تری 0

 درصد 7/51 درصد 14/00 (OTEتتراسایکلین ) اکسی 7

 درصد 7/72 درصد 14/71 (TE) نیکلیتتراس 1

 درصد 11 درصد 11/75 (ER) نیسیترومایار 5

 درصد 74 درصد 74/11 (KM) نیسیکاناما 7

 درصد 7/71 درصد 24/54 (CX) میسفوتاکس 1

 درصد 74/71 درصد 14/17 (ACکلاو ) آموکسی 14

 درصد 7/77 درصد 1/51 (ANآمیکاسین ) 11

 درصد 7/10 درصد 0/74 (CP) کارباپنم 12

 درصد 5/50 درصد 1/77 (CMZ) موکسازولیکوتر 11

 

در آزمایشی دیگر که بر روی میزان آلودگی ابزار 

انجام گرفت، نشان داده  سالمونلاها به  موجود در کشتارگاه

شد که بیشترین میزان آلودگی مربوط به تخته گوشت و 

کمترین میزان آلودگی مربوط به یخچال محل نگهداری 

درصد و  1/71ها بود. به این ترتیب تخته گوشت  گوشت

آزمون آلودگی داشتند. سالمونلا درصد به  1/7یخچال 
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در  سالمونلانشان داد که شیوع آلودگی  Qآماری کوکران 

های مختلف اخذ شده از کشتارگاه )چاقو، یخچال،  نمونه

رازو، قلاب آویز گوشت( تفاوت آماری تخته گوشت، ت

( شیوع آلودگی را بر حسب نوع 1داری دارد. جدول ) معنی

 دهد. نمونه نشان می

 

 آباد های اخذشده از کشتارگاه طیور نجف در نمونهسالمونلا شیوع آلودگی به  -3جدول 

 تعداد نمونه اخذشده ها نمونه

 سالمونلاآلودگی به 

 شیوع * تعداد موارد مثبت
 % برای شیوع95حدود 

 حد بالا حد پایین

%1/77  5 12 چاقو bc 1/17%  2/71%  

%1/7 1 12 یخچال   a 5/4%  2/25%  

%1/71 14 12 تخته گوشت  c 5/11%  1/15%  

%1/01 7 12 ترازو  abc 0/21%  1/51%  

%74 1 12 قلاب آویز گوشت  ab 1/2%  1/11%  

 دهد دار در شیوع آلودگی نشان می متفاوت، اختلاف آماری معنی* حروف انگلیسی 

 

 
 آباد های اخذ شده از کشتارگاه طیور نجف در نمونه سالمونلاشیوع  -1نمودار 

 

 گیری بحث و نتیجه
گوشت در  نیتر در حال حاضر پرمصرف گوشت طیور

 شیسراسر جهان است و مصرف آن همچنان رو به افزا

را  یهر گونه عفونت (WHO) یسازمان بهداشت جهان .است

 وانیاز انسان به ح ایبه انسان  وانیاز ح یعیطور طب که به

انسان و دام  نیمشترک ب یماریعنوان ب شود بهیمنتقل م

 یماریمورد ب اردیلیم 0/2 باًیکرده است. سالانه تقر فیتعر

بر  یمنف ریمرگ در انسان همراه با تأث ونیلیم 5/2و 

 نیمشترک ب یها عفونت نیمربوط به ا ،یدات دامیتول

تخمین زده کم درآمد  یدر کشورها ژهیو انسان و دام به

که انسان  یا و کشنده یعفون یها یماریب شتریب شود. می

 دارد یوانیح یها فرآورده ای یوانیح أکند منش یرا مبتلا م

گوشت  . لذا ارزیابی و پایش آلودگی باکتریایی(11)

و  Goksoyبوقلمون حائز اهمیت است. در همین راستا 

ای مشابه در ترکیه گزارش  ( در مطالعه2440همکاران )

درصد  1/11، سالمونلادرصد آلودگی به  25دادند که 

58.30% 
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بود. در  01/1±11/4فرمی  و آلودگی کلی سودوموناس

را بالا گزارش  فرم کلیو  سالمونلا نتیجه فراوانی آلودگی به

، که با نتایج حاضر از لحاظ میزان آلودگی (12)دادند 

 20 سودوموناسارتباطی ندارد. در این مطالعه آلودگی به 

 فرم کلیدرصد بود، اما آلودگی به  11 سالمونلادرصد و 

 ا مطالعه حاضر تا حدودی مطابقت دارد.بود که ب 1/1×140

( در مراکش بر 2415ای جابر و همکارن ) در مطالعه

روی آلودگی گوشت کشتارگاهی بوقلمون کشتار شده، 

ها  نمونه مختلف گوشت بوقلمون را در کشتارگاه 117

ها به  درصد نمونه 17که آوری کرده و گزارش دادند  جمع

غلظت  نیانگیم کههای مزوفیل آلودگی داشته  باکتری

نیز در شده  ییچهار گونه شناسا .بود بار لگاریتمی 21/5

 یکلاایشیاشر های گوشت وجود داشتند که شامل: نمونه

(، درصد 15/1) یپنومون لایکلبس(، درصد 1/15)

، (11)منفی بودند  سالمونلا( و درصد 1/11) سودوموناس

که با نتایج حاصل از مطالعه حاضر در خصوص 

بسیار سالمونلا مطابقت داشته اما آلودگی به  سودوموناس

 فراتر از مطالعه نامبرده است.

( در 2417و همکاران ) Firildakای که  در مطالعه

در  طیورلاشه  یاییباکترآلودگی  نییمنظور تع بهترکیه 

انجام دادند، گزارش دادند که در این  وریمراکز کشتار ط

نمونه آلودگی  7 سالمونلاو  سودوموناس یها گونهمطالعه 

مطالعه حاضر مطابقت ، که با نتایج حاصل از (10)داشتند 

و  سالمونلاندارد. در این تحقیق میزان آلودگی به 

درصد بود. در پژوهش  17و  11ترتیب  بهسودوموناس 

( بر روی 2410در نیجریه ) Isholaو  Adeyanjuدیگری 

 یآلودگآلودگی در کشتارگاه طیور، نشان دادند که 

بوقلمون(  01مرغ و  71) وریطنمونه  11از سالمونلا 

 ی، آلودگی در گوشتفروش خرده یدست آمده از بازارها به

 یکلایشیاشر ودرصد  01/11درصد و بوقلمون  1/12مرغ 

، که در خصوص آلودگی گوشت (17) درصد بود 0/01

 باشد. بوقلمون با مطالعه حاضر مطابق و همسو می

( 2415) و همکاران  Althausتوسط  ای که در مطالعه

 کیولوژیکروبیم ندیفرآ لیو تحل هیتجزدر سوئیس بر روی 

گله  14لاشه از  14 شد،انجام  یگوشت یها لاشه جوجه

قرار  یمورد بررس آلودگی باکتریولوژیکی یبردار نمونه

 1/11سالمونلا نتایج نشان داد آلودگی لاشه به  گرفت.

درصد،  0/10 اشریشیاکلایدرصد، آلودگی به 

، که با (11)درصد آلودگی داشتند  14ها  انتروباکتریاسه

 نتایج حاصل از این تحقیق همسو است.

( در مالزی 2415و همکاران ) Nidaullahدر تحقیقی 

در محیط کشتارگاهی  سالمونلابر روی شیوع آلودگی به 

نمونه از  111از  لمونلاسا یها پیسروتگزارش دادند که 

در کل  یدرصد 144 وعیدرصد( با ش 01/77نمونه ) 172

جعبه حمل و نقل،  نیمرغ و همچن یها لاشه مرغ و برش

جدا  سالن کف و زیقفس، درام، چاقو، تخته خردکردن، م

و  درصد 11/71، درصد 15/11از  بیترت به سالمونلا شد.

و  هی، سواب تخلستشوش یها دستگاه درصد 15/11

سالمونلا با  پیسروت 15مطالعه  نیدر ا بند جدا شد. شیپ

( و 111/02) سیسالمونلا کوروال(، 111/75) یآلبان

غالب  یها تیپعنوان سرو ( به111/15) سالمونلا برانکاستر

 سالمونلا. در مطالعه حاضر شیوع آلودگی به (15) جدا شد

درصد بود که بسیار کمتر از  11در گوشت بوقلمون 

 باشد. مطالعه نامبرده می

( بر روی 2421و همکاران ) Manurungی  مطالعه

آلودگی باکتریایی در خطوط کشتارگاهی و تفاوت آن در 

 یبر رو قیتحق جینتابازارهای محلی مالزی نشان داد که 

نمونه آلوده  15نمونه گوشت مرغ در کشتارگاه مرغ،  14

 11نمونه ) 14نمونه از  24را نشان داد. سالمونلا به 

 یحاو یسنت ی( گوشت مرغ موجود در بازارهادرصد

های بوقلمون  ، در این مطالعه نمونه(17)بودند  سالمونلا

 آلودگی داشتند.سالمونلا درصد به  11کشتار شده 

 یبررس ( با هدف2412) Schwaigerای توسط  مطالعه

شده در  یبردار گوشت مرغ و گوشت خوک نمونه

 1/11نمونه ) 720نمونه از  71نشان داد که کشتارگاه 

، در مطالعه حاضر (11)بوده  سالمونلا درصد( آلوده به

درصد بود که تا حدودی با  11 سالمونلاشیوع آلودگی به 

مطالعه نامبرده مطابقت دارد. مطالعه الموتی و همکاران 
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بررسی آلودگی میکروبی لاشه طیور ( بر روی 2410)

 گوشتی در طی خط کشتار کشتارگاه صنعتی همدان

 ،1 های هوازی میزان شمارش کلی باکترینشان داد که 

استافیلوکوکوس و  05/4 یاشریشیاکلا 25/4 ها فرم کلی

آلودگی وجود  های طیور در لاشه لگاریتمی 74/4 اورئوس

بود که  log1/1که در مطالعه حاضر شیوع  (24)داشت 

 مطابقتی وجود ندارد.

( در ارومیه بر روی 2411صادقی زالی و همکاران )

های مختلف طیور  در اندام سالمونلامیزان آلودگی به 

 27) 114،نمونه 1004از مجموع کشتارگاهی دریافتند که 

، که با نتایج (21)آلوده بود سالمونلا ها به نمونهدرصد( 

درصد( مطابقت ندارد. در  11حاصل از مطالعه حاضر )

(، بر روی 2417و همکاران ) Sirikenتحقیق دیگری 

های صنعتی در ترکیه  آلودگی لاشه طیور در کشتارگاه

 174 مجموع از ،سالمونلانشان دادند که شیوع آلودگی به 

، که (22)د ش ییشناسا درصد( 11/02)نمونه  10 نمونه

 بسیار فراتر از مطالعه حاضر بود.

(، در ترکیه 2424و همکاران ) Tawyabiurدر مطالعه 

و  سالمونلات بوقلمون به بر روی آلودگی گوش

ها نشان دادند  بیوتیکی جدایه و مقاومت آنتی اشرشیاکلای

در گوشت بوقلمون از  سالمونلا که شیوع آلودگی به

درصد( و بیشترین  11/20نمونه ) 11نمونه  17مجموع 

، (21)مقاومت مربوط به اریترومایسین و تتراسایکلین بود 

درصد آلودگی داشت؛  11سالمونلا که در مطالعه حاضر 

ای  بنابراین با مطالعه نامبرده مطابقتی ندارد. در مطالعه

 ( بر روی شیوع2424) Çetinkayaو  Arkaliتوسط 

در گوشت طیور کشتارشده کشتارگاهی در  سالمونلا

را گزارش دادند  ونلاسالمدرصدی به  20ترکیه، آلودگی 

که بسیار فراتر از مطالعه حاضر است. پژوهشی  (20)

(، با هدف بررسی میزان 2424و همکاران ) Heirتوسط 

ر چین در گوشت طیور کشتارگاهی د سودوموناسشیوع 

درصد  71/71انجام شد که گزارش دادند میزان آلودگی 

درصد(  20ر از مطالعه حاضر )که بسیار فرات (27)بود 

 Hassanو  Jawherای که در عراق توسط  است. در مطالعه

( بر روی گوشت طیور کشتارشده انجام شد از 2421)

درصد آلودگی به  22نمونه گوشت طیور،  74مجموع 

که مطابق و همسو با  (21)را گزارش دادند  سودوموناس

( در ترکیه 2421و همکاران ) Yilmazمطالعه حاضر است. 

نمونه گوشت طیور  141گزارش دادند که از مجموع 

درصد(  24/51نمونه ) 74گیری شده در کشتارگاه،  نمونه

، که ارتباطی با (25)آلودگی داشتند  سودوموناسبه 

ای همسو با مطالعه حاضر در  مطالعه مطالعه حاضر ندارد.

 ( انجام شد که2417و همکاران ) Ayoguنیجریه توسط 

بازار از نمونه  25 ی کهباکتر هیجدا 74گزارش دادند از 

( درصد 14) 14 ،از کشتارگاه جدا شدنمونه  21و  خرید

بودند.  سودوموناس( گونه درصد 04) 24و سالمونلا گونه 

از  وموناسسودگونه  12و سالمونلا گونه  17در مجموع 

گونه  7گونه سالمونلا و  17و در مجموع  خریدبازار 

، که با مطالعه (27) از کشتارگاه جدا شدند ناسسودومو

 حاضر مطابقتی ندارد.

متداول شامل  اتیعمل ور،یط یها در کشتارگاه

 یبند (، سردکردن و بستهییجوشاندن، کندن )پرزدا

 نیمتقاطع ب یو پس از کشتار، آلودگ نیباشد. در ح یم

 زاتی، تجهاستفاده شده برای کشتارکشتارگاه، آب  طیمح

 یسطح آلودگ ممکن است وریمورد استفاده و لاشه ط

 عیدر صنا سودوموناسجنس  تیاهم دهد. شیلاشه را افزا

فساد آنها،  تیقابل لیدل نه تنها به ییغذا و بهداشت مواد

بر  لمیوفیب لیو تشک دنیآنها در چسب ییتوانا لیدل بلکه به

یی مرتبط با مواد غذا یها طیسطوح مختلف در مح یرو

آنها قادر به مقاومت در  نیبنابرا است. مهم و حائز اهمیت

هستند و آنها  یمانند ضدعفون رشد، نامطلوبِ طیبرابر شرا

 یی نیز زندهمواد غذا یسازد تا در کارخانه فرآور یرا قادر م

منبع  نکهیعلاوه بر ا سودوموناس لمیوفیب بمانند. یباق

است که  ییمواد غذا یبعد یها دسته یبرا یآلودگ یجد

ذرات معلق در  قیاز طر ای کنند یعبور م لمیوفیب هیاز ناح

 یها یممکن است باکتر رند،یگ یهوا از سطح آلوده منشأ م

و  عیصنا یبرا دیشد ینگران کیکه  کندرا جذب  زا یماریب

 یها که گونه ییاز آنجا است. ییاغذ بهداشت مواد

https://vj.areeo.ac.ir/article_100976_322db281236b49710d4b74dff4e8cb77.pdf
https://vj.areeo.ac.ir/article_100976_322db281236b49710d4b74dff4e8cb77.pdf
https://vj.areeo.ac.ir/article_100976_322db281236b49710d4b74dff4e8cb77.pdf
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 فیبا ط توانند یدر همه جا وجود دارند و م سودوموناس

، لذا این سازگار شوند یطیمح یو دماها طیاز شرا یعیوس

 .(21)دهد  مورد خطر آنها را بیش از پیش افزایش می

از  یمنبع قابل توجه وریکشتارگاه ط زاتیسطوح تجه

است که  سالمونلاو  سودوموناس یها هیبا سو یآلودگ

در  یبعد ینگهدار یدر ط وریمنجر به فساد گوشت ط

نتایج حاصل از مطالعه حاضر و شود. با توجه به  یم خچالی

گرفت که  جهیتوان نت یممقایسه با مطالعات پیشین 

 از سالمونلاو  سودوموناس های باکتریبا  یآلودگ

 و سلامت انسان است. وریط دیتول یمهم برا های یماریب

انسان و دام است که  نیمشترک ب تیزا ماه یماریعامل ب

بط در و محصولات مرت وریلاشه ط اب تماسپس از 

ها به انسان منتقل  و کشتارگاه یفرآور یها کارخانه

و سالمونلا درصدی به  11لذا با توجه به آلودگی  شود. یم

شود در مراحل  توصیه می سودوموناسدرصدی به  20

مختلف کشتار طیور، و همچنین ابزارهای موجود در 

کشتارگاه اعم از قلاب آویز، یخچال، چاقو، تخته و در 

ها،  کننده کشتارگاه توسط ضد عفونی مجموع محیط

های  سازی شود تا از تجمع آلودگی به میکروارگانیسم پاک

های بیوفیلمی جلوگیری شود و به این  پاتوژن و آلودگی

طریق سلامت انسان مورد مخاطره قرار نگیرد. همچنین با 

های نامبرده از عوامل گاستروانتریت  توجه به اینکه باکتری

باشند لازم است جهت درمان  انات میدر انسان و حیو

زا استفاده از  های ناشی از این عوامل بیماری بیماری

 بیوتیک محدود گردد. آنتی

 سپاسگزاری

 گروه وســـیله از کلیـــه همکـــاران بـــدین

بهداشت مواد غذایی دانشکده دامپزشکی دانشگاه آزاد 

ایـن ه نهایت همکاری را در انجام ک اسلامی واحد شهرکرد

 آید. پـروژه داشتند تشکر به عمل می
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Summary 

 

Salmonella and Pseudomonas are among the most important food-borne pathogens around the world that 

cause risks for consumers; Therefore, it is necessary to monitor them in food. In this regard, the purpose of this 

study is to investigate the prevalence and pattern of antibiotic resistance of Salmonella, Pseudomonas and coli-

form in slaughtered turkey meat and tools in Najaf Abad slaughterhouse, Isfahan. 100 samples of turkey breast 

meat were randomly sampled from the slaughterhouse and transferred to the laboratory under sterile conditions. 

Sampling was also done using the swap method from the tools in the slaughterhouse. The prevalence of Salmo-

nella and Pseudomonas infection was determined using ANOVA statistical test. The results showed that out of a 

total of 100 samples, 24 samples were contaminated with Pseudomonas and 11 samples were contaminated with 

Salmonella. Statistical analyzes showed that there is no significant relationship between the prevalence of Sal-

monella and Pseudomonas in turkey meat sold in Najaf Abad city (p<05/00). The highest antibiotic resistance 

was related to ciprofloxacin and kanamycin in salmonella and Amicasin in pseudomonas. Due to the high pollu-

tion, it is recommended to clean the tools in the slaughterhouse with disinfectants in different stages of poultry 

slaughtering to prevent the accumulation of pathogenic microorganisms and biofilm pollution. In this way, hu-

man health is not endangered. 
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