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 چکیده

 ،آرکوباکتر بوتزلری است.در انسان ن همچون گاستروانتریت و سقط جنی یگوارش یهایماریبی پدیدآورنده آرکوباکترجنس 

های آن هستند که امروزه مقاومت ضد میکروبی آنها، چالش ترین سویهاز مهم آرکوباکتر اسکیروویو  آرکوباکتر کریاروفیلوس

 ییجدا شده از مواد غذا یهاآرکوباکتر یکروبیمقاومت ضد م یو الگو وعیش زانیم نییتعهدف از پژوهش حاضر  .برانگیز است

نمونه گوشت  100نمونه شامل  174بود. ابتدا  در شهرستان همدان کردهمرغ و گوشت چرخمختلف شامل گوشت مرغ، تخم

گیری و به آزمایشگاه انتقال داده صورت تصادفی نمونهکرده از مراکز عرضه بهنمونه گوشت چرخ 24مرغ و نمونه تخم 50مرغ، 

نتایج نشان  صورت خطی کشت داده شد.به شده با خون گوسفند دفیبرینهنیغ  CAMPها در محیط کشت اختصاصیشد. نمونه

درصد و  80/23 آرکوباکتر بوتزلریآلوده بودند. آلودگی به  آرکوباکتردرصد( به  06/12نمونه ) 21نمونه،  174داد از مجموع 

بیوتیکی نشان نتایج ارزیابی مقاومت آنتییافت نشد.  آرکوباکتر اسکیروویدرصد و هیچ آلودگی از  76/4 آرکوباکتر کریاروفیلوس

درصد(  58/85سیلین )درصد( و آموکسی 48/90درصد(، سیپروفلوکساسین ) 100سیلین )داد بیشترین مقاومت مربوط به آمپی

وشت مرغ و گتوان نتیجه گرفت که گوشت مرغ، تخمها میو کمترین مقاومت مربوط به جنتامایسین )صفر( بود. با توجه به یافته

صورت خام و یا شود از استفاده این مواد غذایی بههستند و توصیه می آرکوباکتر های ی آلودگی به گونهشده از منابع بالقوهچرخ

 ها محدود گردد.بیوتیکاستفاده از آنتی آرکوباکترهای ناشی از پخت جلوگیری شود و در صورت مواجهه با عفونتکم

 تزلری، آرکوباکتر کریاروفیلوس، آرکوباکتر اسکیرووی، مواد غذایی، همدانآرکوباکتر بو :کلیدیواژگان 
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 مقدمه

حفظ  یبرا یازینشیپ ،یسالم و مغذ یبه غذا یدسترس

و  ییایمیش یآلودگ ؛حال نی. با اهر فرد است یزندگ

از  یمنجر به انبوه تواندیم ییمواد غذا یکیولوژیکروبیم

ل تا سرطان را شامل شود که از اسها یانسان یهایماریب

درآمد  ،ینیشهرنش ،انسان تیجمع شیافزا .(1) شودیم

 مواد غذایی در روند مصرف راتییشدن، تغ یسرانه، جهان

. برآوردها تشده اس یوانیمصرف محصولات ح شیباعث افزا

 2030محصولات تا سال  نیا از آن است که مصرف یحاک

 یبالا برا یتقاضا نی. ادیتن خواهد رس ونیلیم 376به 

فشرده محصولات  یو فرآور دیتول ،یوانیمحصولات ح

 تیوضع نیکند. ایم کیتحر یدر سطح جهانرا  یوانیح

خطر  شیو افزا وبیپردازش مع یهاوهیتواند منجر به شیم

 عههر نقطه از مزردر  ییمواد غذا یهاتوسط پاتوژن یآلودگ

 کی یوانیو محصولات ح واناتیح یآلودگ .(2) شود تا سفره

 یادیکنترل آن دشوار است. عوامل ز رایاست ز یجد ینگران

 یطیباشند، از جمله عوامل مح لیدخ یتوانند در آلودگیم

و  یوانی)جانوران مرتبط، آب از منابع مختلف و دفع کود ح

 یمرتبط با انسان )عملکردها واناتیح یی(، و جابجارهیغ

 .(3) (رهیو غ ینگهدار یهاو روش ،یذبح و فرآور

 نیبنابرا، بالا است تیفیبا ک ینیمنبع پروتئیک مرغ، 

در حال توسعه  یدر کشورها یانتخاب یوانیح نیپروتئ ،اغلب

گذارد، یم ریتأث وریکه بر عرضه ط یگریروند د .است

 وهیش نی( است. اRTEآماده مصرف ) ییغذا یهاوعده

غذا در  هیتر از تهکند و راحتیم دایپ یشتریمصرف رواج ب

 شرفتیکند تا با پیصنعت را مجبور م د وشویم یتلقخانه 

در . همگام شود ییمواد غذا یفناور شیروزافزون و پالا

رتبه را دارد  نیاز نظر مصرف گوشت دوم وریسطح جهان، ط

نسبت به هر نوع  یشتریکه با سرعت ب شودیم ینیبشیو پ

 وریشود طیامر باعث م نی. اابدی شیافزا یگریگوشت د

. نظر به (4) از غذا باشد یناش یهایماریب یلمنبع اص

های لیو تحل هیبا تجز فراوانی مصرف گوشت طیور، و

ثبت شده  یغذائ وعیش 1114 شده از مطالعات پیشین،انجام

 وری، گوشت ط2012تا  1998ه از سال متحد الاتیدر ا

. گوشت قرمز (5) ها بودوعشی از( درصد 25) 279مسئول 

 یهایزمغذیبالا و ر یکیولوژیبا ارزش ب نیپروتئ یحاو

 یمنبع عال ها،یاز چرب یعیوس فیط یحاو واست  یمهم

روزانه را در  ازیاز دو سوم ن شیاست که ب B12 نیتامیو

 ن،یاسین ن،یبوفلاویر درصد 25تا  و کندیم نیمأگرم ت 100

گرم  100توسط  تواندیم زین کیپانتوتن دیو اس B6 نیتامیو

 .(6) شود نیمأگوشت قرمز ت

منتقله از غذا بر سلامت  یهایماریب ریتأث رغمیعل

در حال توسعه فاقد  یاز کشورها یاریو اقتصاد، بس یعموم

هستند و در نظارت و  داریپا ییمواد غذا یمنیا یهاستمیس

از جمله  دارند. ریخأت ییمواد غذا یهاندهیلاکنترل آ

زای مشترک بین انسان و های بیماریترین باکتریمهم

، سالمونلا، کمپیلوباکتر، اشرشیاکلایتوان به حیوانات می

 .(7)ها اشاره کرد کمپیلوباکترو  آرکوباکتر، هامایکوباکتریوم

متحرک و  ،یگرم منف یهایباکتر ها،آرکوباکتر

 Campylobacteraceaeشکل متعلق به خانواده  یچیمارپ

بدون  ، هوازی،(mμ 3–0.5×  0.9–0.2)کوچک آنها  هستند.

 یو در دما کنندحرکت می یقطب یهاتوسط تاژک واسپور 

 نیبنابراد؛ کننمیرشد  گرادیدرجه سانت 30کمتر از 

و  یتفاوت در خواص ساختار لیدلبه کترآرکوبا یهاگونه

رشد در  یآنها برا ییچرب، همراه با توانا یدهایاس لیپروفا

جنس،  نی. در ا(8) شوندیجدا م لوباکترهایاز کمپهای دما

Arcobacter butzleri ،Arcobacter cryaerophilus  و

Arcobacter skirrowii زا یماریب یهاگونه نیترعیشا

مرتبط  واناتیمختلف در انسان و ح یهاهستند و با عفونت

و  تیانتر ،در انسان تیگاستروانترو  نیسقط جن .هستند

ترین عوارض مواجهه با از مهم یاهل واناتیپستان در ح ورم

 .A ،آرکوباکتری هاگونه نیدر ب. (9)آرکوباکتر است 

butzleri انسان است که  یمارین گونه مرتبط با بیترمهم

 یاسهال آبک ایمنجر به درد شکم همراه با اسهال حاد 

 یدر غذا برا وعیش نیشتریب شود.یمدت تا دو ماه م یطولان

و پس از آن گوشت خوک و گاو گزارش شده  وریگوشت ط

و  ییشناسا آرکوباکترگونه  28تا به امروز،  .(10) است

 یالمللنیب ونیسیمشخص شده است آنها توسط کم



 ... و مرغمتخ ،رکوباکتر در گوشت مرغآهای و مقاومت ضد میکروبی سویهشیوع 
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باکتری که عنوان غذاها به یبرا یکیولوژیکروبیمشخصات م

مشخص  بوده، سلامت انسان یبرا یجد دارای مخاطرات

در ایجاد بیماری در بین سایر  A. butzleriکه نقش  اندشده

 .(11)ت تر اسها، پررنگسویه

شود یخود محدود شونده م یهاباعث عفونت آرکوباکتر

 تیندارد، اگرچه موارد انتر یکروبیبه درمان ضد م یازیکه ن

ها کیوتیبیبه استفاده از آنت ازیو مزمن ممکن است ن دیشد

 3/69 نینشان داد که ب ریاخ زیمتاآنال ک. یرا داشته باشد

 بیترتبه هاآرکوباکتری جداشده از انواع هازولهیا درصد

 اندها، نشان دادهنیلیسینسبت به پن یکمتر تیحساس

با  یکم یهاگونه ها،. در میان انواع آرکوباکتر(12)

 انیاند، که در ممرتبط بوده یو انسان یوانیح یهایماریب

 Arcobacter cryaerophilusو  Arcobacter butzleriها، نآ

 یکیولوژیکروبیمشخصات م یالمللنیب ونیسیتوسط کم

 یبندانسان طبقه یبرا یخطر جد کیعنوان به ییمواد غذا

مزمن،  ایحاد  یسهال آبکها با موارد اگونه نیا. اندشده

 .انددر انسان مرتبط بوده ،یمیتهوع، باکتر ،یشکم یهادرد

 Arcobacterمانند  یگرید یهاوجود گونه نیبا ا

skirrowii ،Arcobacter thereius  وArcobacter mytili  با

. در مقیاس (13) اندمرتبط بوده یانسان یماریب ینیموارد بال

و همکاران  Mateusجهانی، پژوهش متاآنالیز توسط 

 وعیش یابیهنگام ارز(، انجام گرفت که گزارش دادند 2021)

مختلف  ییغذا یهادر گروه شدهییمختلف شناسا یهاگونه

درصد( و  1/17) یکل وعیش نیبا بالاتر A. butzleriگونه 

 .AدرصدArcobacter bivalviorum (8/7  ،)پس از آن 

cryaerophilus (4/7  ،)ترین و ترتیب فراوانبهدرصد

. در ایران، نجفی (13)کمترین میزان آلودگی را داشتند 

(، روی گوشت طیور آلودگی به 2021گوجانی و همکاران )

که  (14)درصدی را گزارش دادند  09/39 آرکوباکتر

دهنده وجود آلودگی بالا به آرکوباکتر در ایران است. نشان

 نیا یکروبیمقاومت ضد م شیو افزا یجهان وعیتوجه به ش با

 یو الگو وعیش زانیم یپژوهش بررس نیهدف از ا ،یباکتر

 ییدر مواد غذا آرکوباکتر یهاگونه یکروبیمقاومت ضد م

شده  عرضه کردهمرغ و گوشت چرخشامل گوشت مرغ، تخم

 .در شهرستان همدان است

 هامواد و روش

حجم نمونه با توجه به میانگین شیوع حدود گیری: نمونه

در گوشت و مرغ با استفاده از  آرکوباکتردرصدی  13

 نمونه بود. 174مجموعاً  فرمول زیر

n = z2
pq

d2
 

n = (1.96)2 × 
0.13 ×0.87

0.05 ×0.05
 = 173.7 ≈ 174  

نمونه  50نمونه گوشت مرغ،  100ل ها شامنمونه

صورت ها بهشده بود. نمونهنمونه گوشت چرخ 24مرغ و تخم

تصادفی انتخاب و در کنار فلاسک یخ در شرایط استریل به 

 آزمایشگاه بهداشت مواد غذایی انتقال داده شد.

ای حاوی هها به لولهنمونه: جداسازی آرکوباکتر

منتقل و به مدت  ان()میرمدیا، ایر محیط کشت پریستون

گراد درجه سانتی 25ساعت در انکوباتور با دمای  48-24

پس از گذشت زمان مورد نظر در شرایط استریل  شد.انکوبه 

کمپیلوباکتر   CAMP به کمک لوپ استریل بر روی محیط

شده با خون گوسفند دفیبرینه شده که هر ویال مکمل غنی

گرم، میلی 2سین هایی مانند ونکومایبیوتیکحاوی آنتی

گرم میلی 1متوپریم گرم، تریمیلی 05/0میکسین پلی

های کشت در . سپس محیطانجام شد، کشت خطی است

. شدداده  ساعت قرار 48درجه به مدت  25داخل انکوباتور 

ها جهت شناسایی گذاری پلیتپس از یک دوره گرمخانه

ط کشت . بر روی محیگرفتندها مورد ارزیابی قرار آرکوباکتر

پایه، کلنی باکتری به شکل محدب، صاف، شفاف، بدون 

تمامی شد.  متر مشاهدهمیلی 4-2رنگ تا کرم به اندازه 

مورد  آرکوباکترهای مشکوک جهت شناسایی اولیه کلنی

های آمیزی گرم، تستآزمایشات میکروبی مانند رنگ

. با مشاهده گرفتندقرار  ، اکسیداز و تخمیر قند گلوکزلازکاتا

آمیزی گرم، متحرک بودن های خمیده در رنگباسیل

مستقیم، مثبت شدن تست اکسیداز و لام باکتری به روش 

 .(15)انجام گرفت منفی شدن تست تخمیر قند گلوکز، 

 آن ی ازکلن کی، باکتری از رشد پس : DNAاستخراج

 شد وژیفیو سانتر حل لیآب استر تریلیلیم 1در 
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(rpm13000 سپس .)DNA استخراج  تیبا استفاده از ک

DNA یژنوم (Qiagen ،Courtaboeuf طبق )فرانسه ،

. خلوص و غلظت گردیددستورالعمل سازنده استخراج 

DNA  نانودراپبا استفاده از (Thermo Fisher Scientific, 

Illkirchنانومتر برآورد 280/260 ( در طول موج، فرانسه 

و  رهیگراد ذخیدرجه سانت -20 یدر دما DNAشد. 

 .استفاده شد PCR یعنوان الگو برابه

 ىیمواد نها :PCRشناسایی مولکولی توسط واکنش 

 مریپرارفت و  مریشامل پرا نمونه هر PCR لازم براى واکنش

  dNTPو Taq، 2MgCl مرازیپل DNA ،الگو  DNA ،برگشت

Mix  بود. و آب عاری از نوکلئاز(DNA مرازیپل Taq، 

 2MgClو dNTP Mix  های بهینه در مسترمیکس با غلظت

شرکت آمپلیکون آلمان وجود دارند(. حجم نهایی واکنش 

میکرولیتر  10میکرولیتر شامل  20برای هر نمونه 

میکرولیتر  1الگو،  DNAتر میکرولی PCR ،1مسترمیکس 

از هر کدام از پرایمرهای رفت و برگشت اشاره شده در 

میکرولیتر آب برای به حجم رساندن  7به همراه  1جدول 

 کلیس کیشامل  PCR ییدما طیشراواکنش بود. 

 قه؛یدق 5به مدت  گرادسانتیدرجه  95 دناتوراسیون اولیه

 45به مدت  گرادسانتیدرجه  94 دناتوراسیون کلیس 35

 50به مدت  گرادسانتی درجه 58-60اتصال پرایمر  ه،یثان

 ؛ثانیه 60به مدت  گرادسانتیدرجه  72سازی طویل ،ثانیه

به مدت  گرادسانتیدرجه  72 ىینهاسازی طویل کلیس کی

 ومیدیتوسط ات PCR بود. در مرحله آخر محصول قهیدق 5

الکتروفورز درصد  1در ژل آگارز و شد  یزیآمرنگ درومایب

 ابىیمورد ارز UVبا استفاده از اشعه  سپس (،1)شکل  شد

 .(16) قرار گرفت

 

 PCR در واکنش آرکوباکتر های مختلف گونهاده برای شناسایی فرهای مورد استمتوالی پرای -1جدول 

 ژن هدف توالی پرایمر (bpاندازه محصول ) (℃) TM منبع

(17) 60 83 5’-AGTTGTTGTGAGGCTCCAC-3’ 

5’-GCAGACACTAATCTATCTCTAAATCA-3’ 

A. butzleri 

16srRNA 

(18) 58 203 5’-AGTTGTTGTGAGGCTCCAC-3’ 

5’-GCAGACACTAATCTATCTCTAAATCA-3’ 
A. cryaerophilus 

59 290 5’-CAGCAGCCGCGGTAATA-3’ 

5’-TGGACTACCAGGGTATCTAAT-3’ 
A. skirrowii 

 

مقاومت  یابیارز یبرا بیوتیکی:بررسی مقاومت آنتی

با استفاده از روش  وگرامیبیتست آنت ،یکیوتیبیآنت

. ابتدا، شد( انجام سکی)انتشار د Disk Diffusionاستاندارد 

 هیته آرکوباکتر یهاهیاز جدا یکروبیم ونیسوسپانس کی

با استاندارد  ونیدر سوسپانس های. تراکم باکترشد

McFarland 0.5 هایاز باکتر یکنواختیتا تراکم  شد میتنظ 

کشت  طیمح یحاو یهاتی. سپس، سطح پلدمدست آبه

با  کنواختیطور ( بهItaly, Liofilchemآگار ) نتونیه-مولر

 یسازاز آماده پس .ه شدپوشش داد یباکتر ونیسوسپانس

که شامل  وگرامیبیآنت یهاسکید ت،یسطح پل

فلوکساسین، اریترومایسین، سیپرو یهاکیوتیبیآنت

سیلین و تتراسایکلین سیلین، آموکسیجنتامایسین، آمپی

شدند کشت قرار داده  طیسطح مح ی، به دقت بر روبودند

(19). 

های حاصل از داده ها:تجزیه و تحلیل داده

 Microsoft Officeافزار های انجام شده در نرمآزمایش

Excel افزار گردآوری شده و توسط نرمSPSS  .آنالیز شدند

کای و تست ها، آزمون مربعروش آماری تجزیه و تحلیل داده

 بود. دقیق فیشر

 نتایج
داد میزان دست آمده از پژوهش حاضر نشان نتایج به

مرغ و در گوشت مرغ، تخم آرکوباکترشیوع آلودگی به 

 06/12نمونه ) 21نمونه،  174شده از مجموع گوشت چرخ

درصد( بود. نتایج نشان داد بیشترین و کمترین میزان 
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 47/7نمونه ) 13ترتیب مربوط به گوشت مرغ آلودگی به

مرغ درصد( و تخم 87/2نمونه ) 5شده درصد(، گوشت چرخ

 21نشان داد از  PCRدرصد( بود. نتایج  72/1نمونه ) 3

 23ا/80نمونه ) 5 آرکوباکترنمونه مواد غذایی آلوده به 

درصد(  76/4نمونه ) 1، آرکوباکتر بوتزلریدرصد( مربوط به 

ها بود. در بین نمونه آرکوباکتر کریاروفیلوسمربوط به 

و  2یافت نشد. )جدول  آرکوباکتر اسکیروویآلودگی به 

 (.1نمودار 

 

 شده عرضه شده در شهرستان همدانمرغ و گوشت چرخدر گوشت مرغ، تخم آرکوباکترشیوع آلودگی به انواع  -2جدول 

 Arcobacter spp. A. butzleri A. cryaerophilus A. skirrowii تعداد نمونه ماده غذایی

 - درصد( 69/7ونه )نم 1 درصد( 38/15نمونه ) 2 درصد( 47/7نمونه )a 13 100 گوشت مرغ 

 - - درصد( 40) 2 درصد( 72/1نمونه ) ab 3 50 مرغتخم

 - - درصد( 20نمونه ) 1 درصد( 87/2نمونه ) ab 5 24 شدهگوشت چرخ

 - درصد( 76/4نمونه ) 1 (80/23نمونه ) 5 درصد( 06/12نمونه ) 21 نمونه 174 مجموع

 دار آماری دارند.با هم تفاوت معنی Pvalue < 01/0فاوت، با اعداد برچسب خورده با حروف انگلیسی متدر هر سطر، 

 

 
: ژن 3-4جفت باز، چاهک  83با اندازه  A. butzleri 16srRNA: ژن 1-2جفت بازی، چاهک  100: مارکر PCR .Mتصویر الکتروفورز محصول  -1شکل 

A. cryaerophilus  ژن 5-6جفت باز، چاهک  203با اندازه :A. skirrowii  کنترل منفی7جفت باز، چاهک  290ندازه با ا : 

 

 

 شده عرضه شده در شهرستان همدانمرغ و گوشت چرخدر گوشت مرغ، تخم آرکوباکترشیوع آلودگی به انواع  -1نمودار 
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بیوتیکی نشان داد بیشترین مقاومت نتایج ارزیابی آنتی

درصد(،  100سیلین )، مربوط به آمپیآرکوباکترعلیه 

سیلین درصد( و آموکسی 48/90ین )سیپروفلوکساس

درصد( بود. همچنین کمترین میزان مقاومت  58/85)

درصد( و جنتامایسین  76/4مربوط به اریترومایسین )

 )صفر( بود.

 

 

 (های مختلف )درصدبیوتیکنسبت به آنتی آرکوباکترهای وضعیت تعداد گونه -3جدول 

 
 

 

 آرکوباکتر هایبیوتیکی جدایهوضعیت مقاومت آنتی -2نمودار 

 

 گیریو نتیجه بحث
 واناتیو در ح طیجا در مح در همهآرکوباکتر  یهاگونه

ها ستگاهیها و ززبانیاز م یعیوس فیط یوجود دارند و دارا

ها، اچهینابع مختلف آب مانند فاضلاب، درهستند. آنها در م

 ینیرزمیز ،ییایو در یآب خانگ ،یدنیها، آب آشامرودخانه

نشان داده  اند.شده ییانتقال آب شناسا یهاولهل یو حت

مهم است که توجه  اریبس یاپاتوژن روده کیشده است که 

از محققان در سراسر جهان را به خود جلب کرده  یاریبس

 یقاتیتعداد مقالات تحق شیر منجر به افزاام نیاست. ا

 غذا شده است طیمح وندیمنتشر شده در مورد پاتوژن و پ

های بسیار کمی روی یلو تحل هیحال، تجز نیبا ااما  .(13)

انجام شده است.  آرکوباکترآلودگی مواد غذایی در ایران به 

مرغ های گوشت مرغ، تخماین مطالعه با تمرکز بر روی نمونه

شده نشان داد که میزان آلودگی از مجموع و گوشت چرخ

ستا درصد( بود. در همین را 06/12نمونه ) 21نمونه،  174

( گزارش دادند که 2023در پژوهشی نوربخش و رحیمی )

، و شترمرغ ، غازگوشت مرغ، بوقلموننمونه  96از مجموع 

بوتزلری آلوده بودند  آرکوباکتردرصد( به  45/11نمونه ) 11
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80.00%
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120.00%

مقاوم نیم حساس حساس

های مختلف )درصد(بیوتیکتینسبت به آن آرکوباکترهای وضعیت تعداد جدایه  

حساسنیمه مقاوم بیوتیکآنتی حساس   

 (ERاریترومایسین ) (48/90) 19 (76/4) 1 (76/4) 1

 (GMجنتامایسین ) (100) 21 0 0

 (CIPسیپروفلوکساسین ) 0 (52/9) 2 (48/90) 19

 (AMسیلین )آموکسی (76/4) 1 (04/19) 4 (58/85) 16

 (TEتتراسایکلین ) (04/19) 4 (80/23) 5 (16/57) 12

 (AMPسیلین )آمپی 0 0 (100) 21
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(20) ،YEŞİLMEN ( بر روی آلودگی 2022و همکاران ،)

های عرضه شده در شهر دیاربکر گزارش دادند از گوشت

آرکوباکتر درصد به  33/51نمونه گوشت مرغ؛  25مجموع 

پژوهشی توسط نجفی و  .(21)آلودگی داشتند بوتزلری 

( با هدف بررسی شیوع و مقاومت ضد 2018همکاران )

شده در گوشت پرندگان عرضه آرکوباکترهای میکروبی گونه

در شهرستان شهرکرد گزارش دادند که آلودگی به 

در  .(14)درصد از آنها وجود داشت  09/39در  آرکوباکتر

(، بر روی شیوع 2021و همکاران ) Yuanتحقیقی توسط 

 60در گوشت مرغ گزارش دادند که از مجموع  آرکوباکتر

آلودگی داشتند  آرکوباکتردرصد( به  27نمونه ) 16نمونه 

(، 2021و همکاران ) Vidalای که توسط . در مطالعه(22)

انجام  آرکوباکتردر شیلی بر روی آلودگی گوشت مرغ به 

آلوده  آرکوباکترها به درصد نمونه 6/41شد دریافتند که 

( که 2013ای توسط نیوا و همکاران ). مطالعه(23)بودند 

انجام گرفت  آرکوباکتر  با هدف بررسی شیوع در اسپانیا

 8/42های مرغ نمونه نشان داد که آلودگی به گوشت مرغ

های یاده شده، فراتر از که تمامی پژوهش (24)درصد بود 

 آرکوباکتر بوتزلریهای حاضر بود. آلودگی به آلودگی نمونه

 درصد بود. 80/23در پژوهش حاضر نیز 

Kumar ( روی آلودگی به 2023و همکاران )آرکوباکتر 

 240در منابع حیوانی مختلف گزارش دادند از مجموع 

، (25)ی آلودگی بودند درصد( ایزوله دارا 91/12) 31نمونه، 

 ( در پژوهشی روی2022قلی و همکاران )پورعباس

میکروبی  جداسازی، شناسایی و تعیین حساسیت ضد

های شده از لاشۀ مرغ در کشتارگاه جدا آرکوباکتر بوتزلری

 297نمونه از مجموع  36گزارش دادند  شهرستان تنکابن

آلوده بودند. نتایج مقاومت  آرکوباکتر بوتزلرینمونه به 

سیلین، اگزاسیلین و بیوتیکی نشان داد پنیآنتی

درصد کمترین  86مقاومت و آمیکاسین با  100سیلین آمپی

 Jribiای در مطالعه ،(26)بیوتیکی را داشتند مقاومت آنتی

در  آرکوباکتر(، در تونس بر روی شیوع 2020و همکاران )

نمونه،  250گوشت پرندگان گزارش دادند که از مجموع 

. (19)آلوده بودند آرکوباکتر ها به درصد از نمونه 4/10

و  وعیش نییهدف تع( در پژوهشی با 2014رحیمی )

جدا شده از  Arcobacter یهاگونه یکروبیمقاومت ضد م

گزارش  رانیدر ا یفروشمختلف گوشت مرغ خرده یهاگونه

 یدرصد( برا 1/13)گوشت طیور نمونه از  71داد که 

و همکاران  Aski، (27)آلوده بودند  آرکوباکتر یهاگونه

(، در پژوهشی مطابق با مطالعه حاضر، گزارش دادند 2016)

 100سیلین )بیوتیک مربوط به آمپیبیشترین مقاومت آنتی

درصد( و  48/90درصد(، سیپروفلوکساسین )

راستا با نتایج درصد( بود که هم 58/85سیلین )آموکسی

 پژوهش حاضر هستند.

طور مکرر از منابع هها بآرکوباکترها، در کشتارگاه

پس از  یآنها حت یاند و ماندگارمختلف گزارش شده

 نیثبت شده است، بنابرا زین یمراحل ضد عفون یریگیپ

. کنندیعنوان منبع بالقوه انتشار عمل مها بهکشتارگاه

روند در عادات  رییغذا و تغ یهانمونه یآلودگ ن،یبنابرا

پاتوژن منتقله  نیا یهاعفونت شیانسان منجر به افزا ییغذا

 .(28) شودیم یاز غذا در جامعه انسان

Kandeil ( در پژوهشی روی آلودگی 2023و همکاران )

نمونه  100در مجموع گزارش دادند که  آرکوباکتربه 

نمونه  50گوشت گاو و گوسفند تازه ) یخرده فروش یتصادف

 مصردر مختلف در شهر بنها،  یهایاز هر کدام( از قصاب

 از (درصد 6)نمونه  3در  آرکوباکتر بوتزلری آلودگی به

( از درصد 8)نمونه  4و شده گاو خهای گوشت چرنمونه

و  Aydin. (29)جداسازی شد گوشت گوسفند  یهانمونه

و  آرکوباکترهای گونه یجداساز( با هدف 2020همکاران )

گوشت گاو شامل لاشه  یهااز نمونه های کمپیلوباکترگونه

 تیحساس نییکرده و تعو گوشت چرخ خُردشدهگاو، گوشت 

نمونه از سطح لاشه گاو  100یوتیکی گزارش دادند از بیآنت

نمونه گوشت  50نمونه گوشت گاو ) 100ها و از کشتارگاه

 5/8نمونه ) 17کرده( نمونه گوشت چرخ 50و  خُردشده

 یهااز نظر گونه بیترت( بهدرصد 5/21نمونه ) 43( و درصد

همچنین بیشترین  بودند.مثبت  لوباکتریکمپو  آرکوباکتر

. که (30)درصد( بود  85مقاومت مربوط به نئومایسین )

کمتر از نتایج مطالعه حاضر است. در این مطالعه، آلودگی 
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 درصد بود. 20شده در گوشت چرخ آرکوباکتر بوتزلریبه 

 پژوهش حاضر نشان داد بیشترین و کمترین آلودگی به

کرده و مربوط به گوشت مرغ، گوشت چرخ آرکوباکتر

های آن در مرغ بود، بنابراین شیوع آرکوباکتر و سویهتخم

تواند تهدید جدی برای سلامت انسان باشد اد غذایی میمو

های رایج، درمان را بیوتیکو همچنین مقاومت به آنتی

گوشت  یهادر نمونه یباکتر یفراوان زانیمسازد. دشوار می

 یباکتر هیحضور اول لیدلشده ممکن است به یبررس وریط

مراحل  یمتقاطع ط یمورد مطالعه، وقوع آلودگ وریدر ط

از کارکنان و کارگران آلوده  یلف کشتار، انتقال باکترمخت

 یکروبیمقاومت ضد م شیافزا نیهمچنباشد.  وریبه لاشه ط

 ی کهجیرا یهایکروبیآرکوباکترها در برابر ضد م انیدر م

کننده نگران یاز منظر بهداشت عموم ،شودیاستفاده م

 مقاوم به دارو، توجه محققان را به یویسنار شیاست. افزا

 یبرا نیگزیو جا دیجد یدرمان یهانهیگز افتنیسمت 

که  طلبدیمؤثر م یبه روش رهاو کنترل آرکوباکت یریشگیپ

 دیمف زین ییمواد غذا یمنیا دگاهیو د یاز نظر بهداشت عموم

گزارش شده در منابع مختلف  آرکوباکتر وعیش زانیباشد. م

 ،یفصلو  ییایمانند حجم نمونه، تنوع جغراف یعوامل لیدلبه

 ،ییمواد غذا یفرآور کارخانجاتو  یبهداشت یهاپروتکل

 صیتشخ یهاروش یژگیو و تیو حساس مارانیب تیجمع

 یهاامروزه روش .متفاوت باشد یاطور گستردهتواند بهیم

سرعت  لیدلوابسته به آنها به یهاو نسخه PCR بر یمبتن

ستفاده مورد ا یاندهیطور فزاآمده، بهدستبه جیو دقت نتا

 یهاگونه یکروبیمقاومت ضد م یالگوها .رندیگیقرار م

با  ژهیودهند، بهیرا نشان م یقابل توجه ینگران، آرکوباکتر

 نیلیسیو آمپ نیپروفلوکساسیمقاومت به س یسطوح بالا

 نیا یهاافتهگیرد. یاین نگرانی روندِ افزایشی به خود می

در  یکروبیم کننده مقاومت ضدنگران شیمطالعه بر افزا

 دتریجد یهاظهور مقاومت به نسل ژهیو، بهآرکوباکتر

تکامل  نیا کند.یم دیها که قبلاً مؤثر بودند، تأککیوتیبیآنت

نظارت  یهایبه نظارت مستمر و استراتژ یاتیح ازین ،عیسر

رو به رشد  دیمبارزه با تهد یهدفمندتر برا یکروبیضد م

نوظهور را برجسته  یهاپاتوژن ریو سا آرکوباکتراز  یناش

 یدرمان یهانهیتواند گزیروند م نیعدم توجه به ا .کندیم

 نیاز ا یناش یرا محدود کند و چالش بهداشت عموم ندهیآ

استفاده از مواد غذایی خام و  کند. دیها را تشدیباکتر

است.  آرکوباکترپخته گام مؤثری برای کاهش آلودگی به کم

داد عفونت و پیدایش علائم شود در صورت رختوصیه می

ها به حداقل بیوتیکاستفاده از آنتی آرکوباکترمواجهه با 

 برسد.

 سپاسگزاری

بهداشت  گروه وســـیله از کلیـــه همکـــارانبـــدین

مواد غذایی دانشکده دامپزشکی دانشگاه آزاد اسلامی واحد 

ه نهایت همکاری را در انجام ایـن پـروژه داشتند ک شهرکرد

 آید.کر به عمل میتش
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Summary 

 

The genus Arcobacter is responsible for gastrointestinal diseases including gastroenteritis and miscarriage in 

humans. Arcobacter botzleri, Arcobacter criarophilus, and Arcobacter skirrowii are among its most important 

strains, and their antimicrobial resistance is currently a challenge. The aim of the present study was to determine 

the prevalence and antimicrobial resistance pattern of Arcobacterium isolated from various foods, including 

chicken, eggs, and minced meat, in Hamedan conty. In this study, 174 samples including 100 chicken meat sam-

ples, 50 egg samples and 24 minced meat samples were randomly sampled from supply centers and transferred to 

the laboratory. The samples were linearly cultured in CAMP specific culture medium enriched with defibrinated 

sheep blood. The results showed that out of a total of 174 samples, 21 samples (12.06%) were contaminated with 

Arcobacters. The contamination with Arcobacterium botzleri was 23.80% and Arcobacterium criarophilus was 

4.76%, and no contamination with Arcobacterium skirrowii was found. The results of antibiotic resistance assess-

ment showed that the highest resistance was to ampicillin (100%), ciprofloxacin (90.48%), and amoxicillin 

(85.58%), and the lowest resistance was to gentamicin (zero). According to the findings, it can be concluded that 

chicken, eggs, and ground meat are potential sources of contamination with Arcobacter species, and it is recom-

mended to avoid using these foods raw or undercooked, and to limit the use of antibiotics in case of exposure to 

Arcobacter infections. 
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