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 های استان تهران گوساله در کشتارگاه و برخی قصابیبررسی وضعیت میکروبی گوشت 
 

 *9، ولی اله کوهدار1احسان نوروزی

 

  .ایران ، کر ،اسلامی آزاد دانشگاه ،کر  دامپزشکی، واحد دانز آموخته دانشکده -1

  .ایران ، کر ،اسلامی آزاد دانشگاه ،کر  دامپزشکی، واحد دانشکدهاستادیار گروه بهداشت و کنتر  مواد غذایی،  -2

 

 1337 بهمن 17: نهایی پذیرش  ،1337 بهمن 11،  بازنگری: 1337 آذر 21: مقاله دریافت

 

 چکیده

گوشددت یکددی از غددذاهای فسددادپذیر اسددت کدده در صددورت تولیددد و حمددل و نقددل نامناسددو، سددریاام آلددوده و فاسددد 

هدای غدذازاد بدوده اسدت. در ایدن ت قید ، بدا روش سدوآ  بدرداری غیددر گدردد. گوشدت آلدوده، ع دت بسدیاری از بیماریمی

های اخددذ شددده پدد  از اری انجدداد شددد. نمونددهبرد، نمونددهگدداولاشدده  15گدداه و ران مسددتقی ، از عضددلات نددواحی گددردن، ط وه

نموندده(، از ندددر میکروبددی مددورد آزمددون طددرار گرفتدده و تدد  یر  45نموندده( و  طصددابی   45شستشددوی نهددایی در کشددتارگاه  

 ±حمددل و نقددل بددر وضددایت میکروبددی مددورد مهالادده طددرار گرفددت. عضددلات ران و عضددلات گددردن بددا لگدداریت   میددانگین 

ترین منددا   در کشددتارگاه از ندددر بددار ترین و پددا بدده ترتیددو آلددوده 21/4 ±21/1و  31/4 ±45/1ان ددراا مایددار( 

گدداه و عضددلات ران بددا لگدداریت  ترین نددواحی پدد  از توزیددر در بددازار، بدده ترتیددو ط وهترین و پددا میکروبددی بددوده و آلددوده

در اشریشددیاک ی  آلددودگی بددهتشددخید داده شدددند. بیشددترین  32/5±24/1 و 11/1 ±25/1ان ددراا مایددار( ± میددانگین

 14/2 ±11/1و   73/1 ±13/1ان ددراا مایددار(  ±ها را عضددلات ران بدده ترتیددو بددا لگدداریت   میددانگینکشددتارگاه و طصددابی

ها بدده ترتیددو بددا های طصددابیدرصددد از نموندده 13/1و  11/31های کشددتارگاه و درصددد از نموندده 17/1و  17/21داشددت. 

 ( میددان میددانگین بددار میکروبددی و همچنددین شددمارشp<0.05داری دنددد. اخددتلاا مانددیآلددوده بوسددالمونلا و  اشریشددیاک ی

در کشدتارگاه و طصدابی مشداهده گردیدد. بدا توجده بده نتدایج، کشدتار گداو و حمدل و نقدل گوشدت بایدد ت دت  اشریشیاک ی

 شرایت بهداشتی مناسبی انجاد شود.

 گوشت گوساله طصابی، کشتارگاه،، سالمونلا، اشریشیاک ی واژگان کلیدی:

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                           
 @gmail.comdr.koohdarپست الکترونی  نویسنده مسئو  مکاتبه:  *

mailto:dr.koohdar@
mailto:dr.koohdar@
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 مقدمه

 یگوشددت یهدداگوشددت و فراورده یکروبددیم یفیددتک

انسدددان و  یو سدددلامت یاز منددددر بهداشدددت عمدددوم

دارد.  یفراوانددد یدددتاهم یاز منددددر اطتصددداد ینهمچنددد

از غددذا در  یناشدد هدداییماریمتادددد ب هاییدددمیوطددو  اپ

از  یآن، حدداک یهدداکنندگان گوشددت و  فراوردهمصددرا

از ندددر بهداشددت  ییمدداده پددرارزش غددذا یددنا یددتاهم

 یگددر. از  ددرا دباشدددیجامادده م یو سددلامت مددومیع

 یدانرفدتن آن، ضدرر و ز ینو از بد ییمداده غدذا ینفساد ا

کننددده، مصددرا کننددده و کشددور  یدددتول یرا بددرا یددادیز

(. گوشددت حاصددل از داد سددال  2، 1  نمایدددیم یجددادا

و همددواره  شددودیآلددوده م یکنبلافاصدد ه پدد  از پوسددت

در آن بدده عنددوان  ادهکشددتارگاه و ابددزارآلات مددورد اسددتف

. از منددابر باشددندیگوشددت مهددرح م یمنددابر مهدد  آلددودگ

بدده پوسددت، دسددتگاه  تددوانیگوشددت، م یددوانیح یآلددودگ

 ین(. تمددداس بددد4، 3گدددوارش و تدددنف  اشددداره کدددرد  

 هدایپوست و لاشده در زمدان کشدتار باعدل انتقدا  باکتر

 یقددتدر حق هددایییکرو م ین. چنددشددودیبدده گوشددت م

مددفو ، خدا ، آ  و  ید و از  ر هبدود یهدیبا منشد  م 

آن، لاشدده را  یدد غددذا، پوسددت را آلددوده کددرده و از  ر یددا

گوشددت،  یگددرد ی(. منبددر آلددودگ5  یندددنما یآلددوده مدد

موجددو  تواندددیکدده م باشدددیحمددل و نقددل گوشددت م

لاشدده گددردد. حمددل و نقددل بدده  یکروبددیبددار م یزافددزا

متخ ددب کدده بددا عدددد  یددامجدداز  یددرغ هایینماشدد ی هوسدد

 یتشدددرا یخچدددا ،خددداموش نمدددودن  یددداو  یعفونضدددد

فدددراه   هدددایکرو بقددداو و رشدددد م یرا بدددرا یمناسدددب

 شدوندیگوشدت م یریفسدادپذ یرباعدل تسدر آورندد،یم

 1.) 

میکروبدی گوشدت طرمدز و گوشدت  یدور بده  وضایت

شددرایت پددرورش حیددوان، ذبددح و فددرآوری بسددتگی دارد. 

ذبددح، حسددا تددرین مرح دده بددرای آلددودگی گوشددت اسددت، 

 ددی اعمددا   هددایامددا بخددز طابددل ملاحددده ای از آلودگ

. آلددودگی اولیدده سددهح گوشددت افتدددیبادددی اتفدداو م

هدددای سدددال ، ت دددت تددد  یر شدددرایت داد و م دددیت داد

اسددت. هددر یدد  از مراحددل پدد  از ذبددح داد  ارگاهکشددت

شددامل حمددل و نقددل، سددرد کددردن، خشدد  کددردن، 

فدددرآوری، بسدددته بنددددی و نگهدددداری لاشددده، تایدددین 

هدددایی از میدددان جمایدددت کنندددد کددده چددده باکتریمی

میکروبددی اولیدده لاشدده، زنددده د مانددد و جمایددت غالددو را 

 یکروبدیف دور م یدوترک یتشکیل د دهندد، بده  دور ک د

دارد.  یبسددتگ یت بدده عوامددل مخت فددگوشدد دمولددد فسددا

داد طبددل از کشددتار، سددن داد در زمددان  ین ددوه نگهدددار

کشدددتارگاه و  یتم ددد یکشدددتار، ن دددوه کشدددتار، دمدددا

 یو ن ددوه نگهدددار یحمددل گوشددت و طصدداب هایینماشدد

 ینددهزم یددنعوامددل مدد  ر در ا ینتددرگوشددت از جم دده مه 

ن یدزام یدانگینم یز(. بدا توجده بده افدزا1، 7باشند   یم

 یددر،اخ یهاسددا  یا سددرانه گوشددت در جهددان  ددمصددر

و  یتددازگ یفیددت،بدده ک یددادیکنندگان توجدده زمصددرا

(. عدددد توجدده بدده کشددتار 3گوشددت دارنددد   یسددلامت

 یددتداد در کشددتارگاه و عدددد رعا یمناسددو و بهداشددت

سددرما در مراحددل حمددل و نقددل و  یددرهبهداشددت و زنج

 شدتدر فسداد گو یارائه گوشدت در بدازار، دو عامدل اصد 

، 11باشددد   یآن مدد یددددر خر یو کدداهز اطبددا  عمددوم

 ید ت ق یدن(. با در نددر گدرفتن مدوارد ذکدر شدده،  ا11

گوشددت تددازه گدداو  یکروبددیم یتوضددا یددینبدده مندددور تا

 ینددواح یبرخدد هاییاز طصدداب یدر کشددتارگاه و تاددداد

 یژگددیو یددنحمددل و نقددل بددر ا یرتدد   ینتهددران و همچندد

 گوشت، انجاد شد.

 

 هاروش و مواد

 یتصددادف یبرداراز نمونددهنمونههه ههها:  یع اورجمهه

مدورد آزمدون اسدتفاده شدد.  یهانمونده یدهته یساده برا

اداره  یدد لازد از  ر یابتدددا همدداهنگ ی،بردارنموندده یبددرا

 یصددنات یهااز کشددتارگاه یکددیبددا  یکددل دامپزشددک

راس گوسدداله و  111از  یزاسددتان تهددران کدده روزاندده بدد

انجداد شدد. جمادام پدانزده لاشده بده  کندد،یگاو کشدتار م

مخت ددب، انتخددا  و  یروزهددا یدر  دد ی ددور تصددادف
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 یشددد و پدد  از اتمدداد کشددتار  شستشددو یگذارنشددانه

مخت دددب  گدددردن،  یاز ندددواح یبردار( نموندددهیینهدددا

 ی مسددتق یددرغ یگدداه و ران ( بدده روش سددوآ  بددردارط وه

از م دددل  یصدددورت گرفدددت. بدددا انتخدددا  سددده 

 یدنو کشددد مترتیسدددان 5×5اد در اباددد یبردارنمونددده

ده بددار و ده بددار هدد  بدده  ددور  یسددوآ  بدده صددورت افقدد

(. 12انجدداد شددد   یبردارو نموندده یکشددسوآ  یعمددود

شدددده بددده  یگدددذارعلامت یهاپددد  از انتقدددا  لاشددده

سردخانه کشدتارگاه و سدپ  بده بدازار فدروش در تهدران، 

بددا روش ذکددر  ی،طب دد یهددااز م ل یبردارمجددددام نموندده

نموندده  45نموندده کدده  31جدداد شددد. در مجمددو  شددده ان

در  یینهدددا یمربدددو  بددده مرح ددده پددد  از شستشدددو

کشتارگاه  پانزده نمونه مربدو  بده گدردن، پدانزده نمونده 

گدداه و پددانزده نموندده مربددو  بدده ران( و مربددو  بدده ط وه

ذکدر  ینمونه مربدو  بده مراکدز فدروش بدود، از ندواح 45

 یتاشددده اخددذ شددد و بدده  ددور جداگاندده ت ددت شددر

  .یدمنتقل گرد یشگاهبه آزما یخو در کنار  یلاستر

هرکدداد  یبدرا یسدازرطت :یکروبهیم یهها آزمون

ها بددا اسددتفاده از پپتددون واتددر صددورت گرفددت و از نموندده

  11-1و   11-5،   11-4 یهدددددددداسددددددددپ  از رطت

از روش کشددت  اسددتفادهبددا  یکروبددیم یشددمارش ک دد

کانددت آگددار  مددر (،  یددتکشددت پ  یتمخ ددو  و بددا م دد

 72و مددددت زمدددان  یوسدرجددده س سددد 31 یدر دمدددا

 یبدداکتر ی(. جهددت جسددتجو13سدداعت انجدداد شددد  

سدولفات بدرا    یدللور یتدر ابتددا از م د ی،ک د یشیااشر

 یگددذارخانهلولدده دورهدداد بددا گرد یدوبددل  مددر ( حدداو

سددپ   یوس،درجدده س سدد 37سدداعت در  41بدده مدددت 

ورهداد بده مددت لولده د یبدرا   مدر ( حداو EC یتم 

از  یدددتو در نها یوسدرجددده س سددد 37سددداعت در  41

آگددار   مددر (  یو مدد  کددانک پپتونددهآ   هدداییتم 

روش  یدددز،شدددمارش آن ن یو بدددرا یدددداسدددتفاده گرد

 ی(.  بددرا14بدده کددار رفددت   یتاددداد احتمددال یشددترینب

سدددالمونلا در  یشناسدددایی سدددالمونلا، از روش جسدددتجو

بددده  یدددرانا یمهددداب  اسدددتاندارد م ددد ییمدددواد غدددذا

 (.15  استفاده شد 1111شماره

 یهدداداده یددلو ت   یددهتجز یبددرا :یآمههار آنههالیز

 یتکددرار یدداسوار یزآنددال یحاصددل، ابتدددا از آزمددون آمددار

 Repeated ANOVAشددمارش هددر  یسددهمقا ی( و بددرا

 یمرح دده از آزمددون آمددار 2در  هددایکروارگانی کددداد از م

( بددا اسددتفاده از نددرد افددزار Paired t-testوابسددته   یتدد

SPSS  نددرد افدزار  زاسددتفاده شدد. ا 23نسدخهExcel   هدد

 .یدرس  نمودارها استفاده گرد یبرا

 نتایج

در  یکروبددددیم یهددددامربددددو  بدددده آزمون یجنتددددا

مخت دب لاشده، در مرح ده  یشدده از ندواحاخذ یهانمونه

آمددده  1در جدددو  شددماره  یینهددا یپدد  از شستشددو

 هایکروارگانیسدد م یشددمارش ک دد یددزانم یناسددت. کمتددر

( مایددار ان ددراا ± یددانگین م یت مرح دده بددا لگددار یددندر ا

. باشددددمی گدددردن عضدددلات بددده مربدددو   21/1±1/4

 یشددددمارش ک دددد یددددزانم یشددددترینب ینهمچندددد

 یددانگین م یت مرح دده بددا لگددار یددندر ا هایکروارگانیسدد م

 ران عضددلات بدده مربددو  31/4±45/1( مایددار ان ددراا ±

در  یک دد یشددیاشددمارش اشر یددزانم ین. کمتددرباشدددمی

مربددو  بدده عضددلات  یی،نهددا یمرح دده باددد از شستشددو

شددمارش  یددزانم یشددترینب ین. همچنددباشدددیگددردن م

مرح دده، مربددو  بدده عضددلات ران  یددندر ا یک دد یشددیااشر

از لاشدده  ییهابدده سددالمونلا در طسددمت ی. آلددودگباشدددیم

 داشتند، مشاهده شد. ییبالا یکروبیم یکه آلودگ

 ینددواح یکروبددیم هاییمربددو  بدده بررسدد یجنتددا

در بددازار در  یددرمخت ددب لاشدده، در مرح دده پدد  از توز

شددمارش  یددزانم ینآمدده اسددت. کمتدر 2جددو  شددماره 

در بددازار بددا  یددردر مرح دده توز هایکروارگانیسدد م یک دد

  32/5 ± 24/1( مایدددار ان دددراا ± یدددانگین م یت لگدددار

 یشددترینب ین. همچنددباشدددیربددو  بدده عضددلات ران مم

مرح دده  یددندر ا هایکروارگانیسدد م یشددمارش ک دد یددزانم

  11/1 ± 25/1( یددارما ان ددراا±یددانگین م یت بددا لگددار

 یدزانم ینباشدد. کمتدر مدی گداه ط دوه عضدلات به مربو 
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شددده از  یددهته یدر نموندده هددا یک دد یشددیاشددمارش اشر

مربددو   یی،نهددا یبددازار هماننددد مرح دده باددد از شستشددو

شدمارش  یدزانم یشدترینب نیدزبه عضلات گدردن بدوده و 

ها مربددو  بدده عضددلات ران نموندده یددندر ا یک دد یشددیااشر

 .باشدیم

شده  اخذ  نمونه 45  در سالمونلاو میزان آلودگی به ( 2cfu/cm 10log) کلی اشریشیاشمارش کلی میکروبی و  معیار انحراف ± میانگین -1شماره جدول

 کشتارگاه پس از شستشوی نهایی در لاشه 15از 

 المونلاسمیزان آلودگی به        اشریشیا ک یشمارش ک ی میکروبی          شمارش باکتری            

2                       cfu/cm 10log                 2cfu/cm 10log                         % 

 -                         a21/4                       25/1± a 12/1 ±1/ 21گردن                

 b 51/4                      11/1± b  31/1                     17/1 ±44/1ط وه گاه             

 c 31/4                       13/1± c 73/1                      3/13 ±45/1ران                  

 (>50/5p) است دارآماری مانی اختلاا دهنده نشان ستون هر در مشابه غیر حروا

 

 اخذ  نمونه 45 درسالمونلا و میزان آلودگی به ( 2CFU/cm 10log)کلی  اشریشیا شمارش کلی میکروبی و معیار انحراف ± میانگین -9شماره جدول

 بازار توزیع در از پس لاشه 15از  شده

 المونلاسمیزان آلودگی به    اشریشیا ک یشمارش ک ی میکروبی           شمارش باکتری                

 2cfu/cm 10log                2cfu/cm 10log                         % 

 a 33/5                      17/1± a 21/1                       17/1 ±24/1گردن                  

 a 11/1                      31/1± b 31/1                        17/1 ±25/1ط وه گاه               

 a 32/5                      11/1± b 14/2                         3/13 ±24/1ران                    

 (>50/5p)است  دارآماری مانی اختلاا دهنده نشان ستون هر در مشابه غیر حروا

 

مقایسدده میددانگین و ان ددراا  1در نمددودار شددماره 

در  اشریشددیا ک ددیمایددار شددمارش ک ددی میکروبددی و 

شددده از لاشدده گدداو در دو مرح دده پدد  از های اخذنموندده

شستشدددوی نهدددایی در کشدددتارگاه و توزیدددر در بدددازار، 

نمددایز داده شددده اسددت. شددمارش ک ددی میکروبددی و 

در مرح ده پد  از توزیدر در بدازار، بیشدتر  اشریشیا ک دی

از مرح دده شستشددوی نهددایی مشدداهده گردیددد و ایددن 

 >p). 15/1  ددار بدددوافدددزایز از نددددر آمددداری ماندددی

 سددالمونلا، میددزان افددزایز آلددودگی بدده 2نمددودار شددماره 

 دهد.را در بازار در مقایسه با کشتارگاه نشان می
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 و بازار کشتارگاه مربوط به  های نمونه  در اشریشیا کلیمیکروبی و شمارش  کلی انحراف معیار( شمارش ±مقایسه )لگاریتم میانگین -1 نمودار

 

 

و بازار کشتارگاه مربوط به  هاینمونه  درسالمونلا مقایسه درصد میزان آلودگی به  -9 نمودار   

گیرییجهبحث و نت

کشدتار گداو و آمداد سدازی لاشده آن بده  دور  فرآیند

مرح دددم عم یددداتی اسدددت .  ینمامدددو  دارای چندددد

دهندددد کددده عم یدددات های مخت دددب نشدددان میبررسدددی

بددده لاشددده  هدددایکرو موجدددو انتقدددا  م یکنپوسدددت

 ی،کن ددی عم یددات پوسددت هددایکرو . تاددداد مشددودیم

یابددد. جابجددائی لاشدده و انجدداد روی لاشدده افددزایز می

تاددددداد  یزروی آن، موجددددو افددددزا بادددددیاعمددددا  

روی  هددایکرو م تاددداد یزشددود. افددزامی هددایکرو م

(. همددواره 4کنددد  پیددروی می یلاشدده از طواعددد لگدداریتم

ج ددوگیری از فسدداد  یبهتددرین روش بددرا شددودیم یهتوصدد

آن در شددرایت کدداملام بهداشددتی  یدددو تول یددهگوشددت، ته

 ریناولیدده فددرآورده در کمتدد یکروبددیاسددت تددا جمایددت م

و  یددتول ینددفرا یحخود باشد. رعایدت اصدو  صد  یزانم

روش کددداملام بهداشدددتی، باعدددل کددداهز فدددرآوری بددده 
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(. اعمددا  11، 7  گددرددیها  ملاشدده یآلددودگی سدده 

کدده در کشددتارگاه جهددت است صددا  گوشددت از  یمخت فدد

لاشدده و  یباعددل آلددودگ شددود،یانجدداد م یداد کشددتار

و  دهبددو یشددگیریطابددل پ یددرکدده غ شددوندیگوشددت م

و  یمنددابر آلددودگ ییاسددت. امددا شناسددا یراجتنددا  ناپددذ

حدائز  یاربسد یدهاول یکروبدی، در کداهز بدار مکنتر  آنهدا

 یکددی یکروبددیم ی(. شددمارش ک دد17  باشدددیم یددتاهم

. حضدور باشددیگوشدت م یفیدتک یدینتا یهااز شاخد

دهنده نشددان (<cfu/cm2107) هددایکرو از حددد م یزبدد

 (.3  باشددددددیگوشدددددت م یکروبدددددیفسددددداد م

Mukhopadhyay    2113و همکددددداران در سدددددا  ،

در گوشدت طرمدز موجدود  یکروبدیم یشمارش ک د یزانم

نشددان داد  یجدر بددازار را مددورد مهالادده طددرار دادنددد. نتددا

مدددورد  یهادرصدددد از نمونددده 11در  یدددزانم یدددنکددده ا

درصدد  41. امدا باشددیم cfu/cm2106 کمتدر از یبررسد

 cfu/cm2107 از یزبددددد یها حددددداواز نمونددددده

 یرگدددذاریت   یدددزان(. م11  باشدددندیم یکروارگانیسددد م

اسددتفاده شددده در کشددتارگاه داد جهددت  یراعمددا  کشددتا

 یاسددهو انتروباکتر یهددواز هدداییباکتر یددزانکدداهز م

( مددورد مهالادده 2114و همکدداران    Arthur توسددت

شددمارش  یددانگیننشددان داد کدده م یجطددرار گرفددت. نتددا

ه پوسددت گدداو بدده یاسددو انتروباکتر یهددواز هدداییباکتر

 یددن. اباشدددیم 2/1و log cfu/100cm28/7  یددوترت

 یهاو در لاشدده یپدد  از اتمدداد مراحددل کشددتار یرادمقدد

گددزارش  4/1و  log cfu/100cm2 4/1 یددوسددرد بدده ترت

مشددخد شددد کدده ارتبددا   یدد ت ق یددن. در ایدددگرد

پوسددت و شددمارش  یآلددودگ یددزانم ینبدد دارییماندد

سددده وجدددود دارد و یاو انتروباکتر یهدددواز هددداییباکتر

 لاشده مد  ر بودندد یدر کداهز آلدودگ یاعمدا  کشدتار

 13) Koohdar .  مراحددل کشددتار  یر، تدد  2113در سددا

لاشدده گدداو و گوسدداله را مددورد  یکروبددیم یتبددر وضددا

 یلاشدده در تمددام یسدده  یطددرار داد. آلددودگ یبررسدد

مددورد مهالادده و در مراحددل مخت ددب کشددتار  یهاطسددمت

 یک د یشدیااشر یدزانآن م راهنشدان داد و بده همد یزافزا

اسددت کدده بددا  آمددده یدد ت ق یددن. در ایافددت یزافددزا یددزن

 >p) 15/1  دارییلاشده کداهز ماند یینهدا یشستشدو

اتفدداو  یک دد یشددیاو اشر یهددواز هدداییدر شددمارش باکتر

 هددایشستشددو طددادر بدده حددذا همدده آلودگ یولدد افتدددیم

 (.21  باشدینم

Bohaychuk    یت( وضددددا2111و همکدددداران 

 یهالاشددده گددداو و خدددو  را در کشدددتارگاه یکروبدددیم

 1/33کانددادا مددورد مهالادده طددرار دادنددد. در  یآلبرتددا

خددو   یهادرصددد لاشدده31گدداو و  یهادرصددد لاشدده

 یمسددداو یددداکمتدددر  یهدددواز هددداییشدددمارش باکتر

cfu/cm2 105   4/22از  یددوبدده ترت هددافردیبددود و ک 

شدددند  یگدداو و خددو  جداسدداز هایشددهدرصددد لا 42و 

( 2113و همکددددداران  Ahmed   یددددد(. در ت ق21 

گوشدددت گددداو و  یکروبدددیم یش ک دددشدددمار یدددانگینم

 Log cfu/cm2 یددوگوسددفند در کشددتارگاه بدده ترت

شددده از بددازار بدده  اخددذ یهاو در نموندده 42/5و  5/35

 Log cfu/cm2 گوشدت گداو و گوسدفند یبدرا یدوترت

شددمارش  یددزاند و در میددگددزارش گرد 32/1و  7/15

در کشددددتارگاه و بددددازار اخددددتلاا  یکروبددددیم یک دددد

 یبده ک د یوجدود داشدت. در خصدوا آلدودگ دارییمان

لدوگ  5/1را مشداهده نمودندد و  یمشدابه یجنتدا یدزفرد ن

مربددو  بدده  یهادر نموندده هددافردیشددمارش ک  یزافددزا

 یبددازار نسددبت بدده کشددتارگاه اتفدداو افتدداد.  شددمارش ک دد

مدددورد آزمدددون  یهااز نمونددده درصدددد 51در  یکروبدددیم

شدانه کده ن یددمشداهده گرد Log cfu/cm2 6 از یزبد

 یددزانم ی،ا(. درمهالادده3گوشددت بددود   یدشددد یآلددودگ

 cfu/g و 14/1×113 یددانگینبدده  ددور م یکروبددیبددار م

 هایدر کشددددتارگاه و طصدددداب یددددوبدددده ترت 113×1/32

و  هدددافردیبددده ک  یآلدددودگ یدددزانو م یددددگدددزارش گرد

 یاربسدد یمربددو  بدده طصدداب یهادر نموندده یک دد یشددیااشر

 داری(. مانددد25کشدددتارگاه بدددود   یهابدددالاتر از  نمونددده

 یهادر نموندددده یآلددددودگ یددددزانبددددودن اخددددتلاا م

بدددازار، در  یهابدددا نمونددده یسدددهدر مقا یکشدددتارگاه

(. 22، 17هدد  آمددده اسددت   ینم ققدد یرگزارشددات سددا
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 یهادر نمونددده یکروبدددیم یبدددالا بدددودن شدددمارش ک ددد

کشددتارگاه نشددانه  یهامربددو  بدده بددازار نسددبت بدده نموندده

حمدددل و نقدددل و  یری،ش بدددارگنامناسدددو بدددودن رو

 هایگوشددت در  ددو  حمددل و نقددل و طصدداب ینگهدددار

 یدده، انو یآلددودگ یددزانم یزکدده ضددمن افددزا باشدددیم

موجددود در سددهح گوشددت  هدداییکرو باعددل رشددد م

 (.24، 23  شودیم

 یددددهاسدددداس اسددددتاندارد م ددددی ایددددران و رو بددددر

 یحددد مجدداز شددمارش ک دد ی،اسدده رده یبردارنموندده

کده از  باشددیشدکل م یدنرمدز بده ادر گوشت ط یکروبیم

   از تواندددینموندده م 3نموندده اخددذ شددده،  5هددر 

cfu/cm2 104× 5   داشددته  یشددترب یکروارگانیسدد م

 ×cfu/cm2 105 از یدزانم یدنباشد بده شدر  آن کده ا

اسددتاندارد، از  یددن(. بددا توجدده بدده ا21نباشددد   لاتربددا  5 

نمونده  17نمونده مربدو  بده کشدتارگاه، تادداد  45 یانم

 یزبدد یکروبددیم یشددمارش ک دد یدرصددد( دارا 71/37 

 4تاددداد، در  یددنبددوده و از ا cfu/cm2 104× 5 از

 از یزبد هایکروارگانیسد درصدد( تادداد م 13/1نمونده  

 cfu/cm2 105× 5  تاندارداز حدددد اسددد یز بددد )

 یددتعابددا در ندددر گددرفتن و ر یمشدداهده شددد. بدده عبددارت

 یدر کشددتار داد، آلددودگ یریتیو مددد یاصددو  بهداشددت

بدا  یرخ ندداده اسدت، ولد یایلاشه به  دور وسد یکروبیم

ارائده  یگوشدت بدرا یددتول یندداصلاح روش کشدتار و فرا

در م دددوده اسددتاندارد، از  یکروبددیگوشددت بددا بددار م

و   یمناسددددو فددددراور یدددداتعم  یریبکددددارگ یدددد  ر

 تددوانیم  HACCP یسددت س سددازییادهپ ینهمچندد

لاشددده را ارتقددداو داد. مهددداب  بدددا  یبهداشدددت یتشدددرا

در  تواندددیم یک دد یشددیاشددده، تاددداد اشر یدداداسددتاندارد 

  cfu/cm250 ینبدد ی،نموندده مدورد بررسدد 5نمونده از  2

نموندده  45نموندده از  12مهالادده،  یددنباشددد. در ا 511تددا

 یشددیااشر یدرصددد( حدداو 17/21  اهمربددو  بدده کشددتارگ

در  یک دد یشددیااشر یددزانها ممونددهبودنددد. در همدده ن یک دد

بددود. مهدداب  اسددتاندارد  یددرانا یم دددوده اسددتاندارد م دد

 متریسددانت یدداگددرد  25گوشددت طرمددز، در  یکروبیولددوژیم

سدالمونلا جددا شدود   یددمربر از نمونده مدورد آزمدون نبا

بدده  مربددو  ینموندده مددورد بررسدد 45کدده، از  یدر حددال

نلا بددود. در ( آلددوده بدده سددالمو17/1نموندده   3کشددتارگاه، 

 یشددیاو اشر هددایکرو میددزان میددانگین شددمارش ک ددی م

های مربددو  بدده طصددابی، افددزایز مشدداهده نموندده یک دد

 log بدده میددزان یددوبدده ترت یرو ایددن مقدداد یدددگرد

cfu/cm2  46/1   افددزایز یافددت. مقایسدده  33/1و

 یک دد یشددیااشر و یکروبددیمیددانگین شددمارش ک ددی م

ها در دو م ددل کشددتارگاه و طصددابی بددا اسددتفاده از نموندده

آزمددون آمدداری آنددالیز واریددان  نشددان داد کدده اخددتلاا 

در ایددن دو  یرهددامتغ یددزانداری بددین مآمدداری مانددی

 یو انتقددا  لاشدده گاوهددا)  >15/1p( م ددل وجددود دارد

 یزکشددتار شددده از کشددتارگاه بدده بددازار، باعددل افددزا

 27. شددودیم یک دد ایشددیو اشر یوبددیکرم یشددمارش ک دد

 یدرصددد( دارا 11نموندده مربددو  بدده بددازار   45نموندده از 

بددوده و در  cfu/cm2 104× 5 از یزبدد یکروبددیبددار م

درصددددد( تاددددداد  21تاددددداد   یددددننموندددده از ا 3

 یز بد  cfu/cm2 105× 5 از یزبد هایکروارگانیسد م

نموندده مربددو  بدده  14از حددد اسددتاندارد( مشدداهده شددد. 

بودنددد. در  یک دد یشددیااشر یدارا درصددد( 11/31بددازار  

 cfu /cm2500 از یزدرصددد( بدد 13/1نموندده   4

 4درصدددد   13/1. یددددشدددمارش گرد یک ددد یشدددیااشر

مربددو  بدده  یهابدده سددالمونلا در نموندده ینموندده( آلددودگ

لاشدده و حمددل و نقددل آن در  ییشددد. جابجددا یافددتبددازار 

 یبددالا یدماهددا ی،بهداشددت یددرنامناسددو و غ یتشددرا

نامناسددو بددودن البسدده کددارگران  ینو همچندد یچددالیخ

 یلحمددا  گوشددت، عدددد اسددتفاده از دسددتکز و وسددا

گوشددت و تمدداس گوشددت بددا  یبنددددر طهاه یبهداشددت

رشددد  یزافددزا یدده، انو یآلددودگ یزضددمن افددزا ین،زمدد

را بدده دنبددا  دارد. مهدداب  مقددررات  هایکروارگانیسدد م

کشدتار  زپد  ا یاروپا، لاشه گداو بلافاصد ه بادد از بازرسد

درجددده  7کمتدددر از  یدر سدددردخانه بدددا دمدددا دیدددبا

دمددا رشددد  یددنطددرار داده شددود. اگرچدده ا گرادیسددانت

 یرسددینیاو  یسددتریاماددل ل زایمدداریب هاییکروارگانیسدد م
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مولدددد فسددداد را  هددداییکرو از م یگروهددد ینو همچنددد

مولددد  هدداییکرو از م یاریبسدد یولدد کنددد،یمتوطددب نم

داده و  طددرار یرو عفونددت را ت ددت تدد   یتفسدداد، مسددموم

 هاییکروارگانیسدد . تاددداد مشددودیمددانر از رشددد آنهددا م

موجود در سهح لاشده و وسدات فسداد گوشدت بده  دور 

دارد.  یلاشددده بسدددتگ یسددده  یبددده دمدددا ی مسدددتق

طبددل از  یدددگوشددت با یطددانون، دمددا ینبراسدداس همدد

 یگراددرجدده سددانت 7خددرو  از کشددتارگاه بدده کمتددر از 

 یدر طصدداب یحمددل و نقددل و نگهدددار ینبرسددد و در حدد

 (.27-31  حفس گردد ییدما یتشرا ینهم یزن

نشدان داد کده هد   ید ت ق یدنا یجنتدا ی ور ک د به

لاشدده گدداو و هدد  ن ددوه  یسددازن ددوه کشددتار و آماده

و  یبددازنگر یازمندددانتقددا  لاشدده از کشددتارگاه بدده بددازار، ن

 یددرند یبهداشددت هاییسددت س یو اجددرا یندددبهبددود فرا

HACCP و GMP یکروبددیم یتتددا وضددا باشدددیم 

. بدا ت قد  شددها در حد طابدل طبدو  و اسدتاندارد بالاشه

مددت زمدان  یزکننده و افدزامصدرا یمهد ، سدلامت ینا

 .م ق  خواهد شد یزگوشت ن یماندگار

 سپاسگزاری

دانشددگاه  یتشددکر از مااونددت م تددرد پژوهشدد ضددمن

مقالددده برگرفتددده از  یدددنواحدددد کدددر ، ا یآزاد اسدددلام

بدا شدماره  بددت  یدامپزشدک یاحرفده یدکتدرا نامدهیانپا

 .باشدیم 1414
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Summary 

 

Meat is one of the perishable foods that can be contaminated and spoiled fast, if the process of 

production and transportation are inappropriate. Contaminated meat has been implicated in many cases 

of foodborne illnesses. In this study; neck, flank and rump sites of 15 beef carcasses were sampled with 

indirect swabbing method. Obtained Samples from final washing stage in slaughterhouse (n=45) and 

butcheries (n=45) were analyzed for microbial load and the effect of transportation on microbial quality 

were studied. In slaughterhouse, rump and neck muscles with 4.90±0.45 and 4.21±0.20 log cfu/cm2 

were the highest and lowest contaminated areas for Total Viable Count, respectively; but in butcheries, 

flank and rump with 6.16±0.25 and 5.92±0.24 log cfu/cm2 were the highest and lowest contaminated 

areas for Total Viable Count, respectively. The most contaminated area for E coli count in slaughter-

house and butchers were rump with 1.73±0.63 and 2.14±0.06 log cfu/cm2, respectively.  26.67% and 

6.67% of slaughterhouse samples and 31.11% and 8.89% of butcheries samples were positive for E. 

coli and Salmonella, respectively. There were significant differences (p< 0.05) between the mean of 

Total Viable Count and E coli count of the abattoir and butcheries samples. According to the results, 

good hygienic practices should be used in beef slaughtering and transportation of meat.   

  

Key words: E coli,  Salmonella, slaughterhouse, butchery, beef meat 


